FEI schreibt Ideenwett-
bewerb Trophelia aus

Beim Ideenwettbewerb Trophelia Deutsch-
land werden seit 2010 die besten Ideen fuir
innovative Lebensmittelprodukte gesucht,
die auch in 6kologischer Hinsicht tiberzeu-

gen. Der Forschungskreis der Erndhrungs-.

industrie (FEI) fordert wieder Teams von
Studierenden an deutschen Hochschulen
auf, sich mitihrer Produktidee fiir 2027 an-
zumelden. Teilnehmen kénnen Studentin-
nen und Studenten der Lebensmittelwis-
senschaften sowie angrenzender Diszipli-
nen, die an ihrer Hochschule fachlich be-
treut werden. Anmeldungen nimmt der FEI
bis zum 8. Dezember 2026 online entgegen.
Nahere Informationen zu der Ausschrei-
bung finden sich unter www.fei-bonn.de/
trophelia-2027. St.

Rotoflo-Technologie jetzt
bei Dinnissen

Dinnissen Process Technology hat die geis-
tigen Eigentums- und Technologierechte an
Rotoflo erworben, einer bewahrten Losung
fiir den zuverlassigen, kontrollierten und
vibrationsfreien Austrag eines breiten Spek-
trums an Pulvern, Granulaten und Schiitt-
glitern aus Silos —von frei flieBenden Mate-
rialien bis hin zu kohdsiven und schwer
flieRenden Produkten. Rotoflo wurde ent-
wickelt, um das gesamte Spektrum an Flief3-
eigenschaften zu beherrschen. Ein rotieren-
der Austragsmechanismus bewegt das
Material aktivin Richtung Austragséffnung
und gewahrleistet so einen kontinuierlichen
Produktfluss in schonender Weise. St.

KIN-Symposium 2026

spexTurM [

Wie Kiinstliche Intelligenz die Food-Welt verandert

Kiinstliche Intelligenz ist I1angst mehr als ein kurzfristiger Technologietrend.

Sie ist mittlerweile fester Bestandteil im privaten sowie beruflichen Alltag vieler
Menschen. Doch zwischen "irgendwas mit KI machen” und "realen Mehrwert mit
Kl schaffen” liegen in der Arbeitsrealitat meist Welten. Um Chancen, Potenziale
und vor allem konkrete Anwendungsfille aufzuzeigen und zu diskutieren, widmete
sich das diesjahrige KIN-Symposium der Frage, wie mit Kl, Innovationen und
Kooperationen die Food-Welt verandert werden kann — und das wie jeher mit viel
Raum fiir Austausch, Diskussion und Vernetzung.

Institutsleiter Patrick Ferrier eréffnete die Ver-
anstaltung und das Thema mit seinem Vortrag
"Was 2035 nicht anders ist: Die Kl als Antwort
auf Fragen, die gar nicht gestellt wurden" und
zeigte hier auf, welche Herausforderungen
Unternehmen auch in Zukunft I6sen miissen
und in welchen Themenbereichen selbst die Kl
anihre Grenzen stoRen wird. Kurz darauf spra-
chen Anette Moritz und Ulrike Salka von der
IB.SH Investitionsbank Schleswig-Holstein tiber
die Kooperationsmaoglichkeiten mit ihrem Haus
und wie sie innovative Unternehmen und de-
ren Projekte unterstitzen.

Wie KI konkret im Bliro umgesetzt werden
kann, demonstrierte Christian Kéhler (MBB
GmbH). In seiner Prasentation zeigte er Anwen-
dungsbeispiele, die jeder der Teilnehmenden
direkt in seinen Arbeitsalltag ibernehmen
kann, um so Prozesse und Ablaufe im Tagesge-
schaft zu optimieren und zu beschleunigen.
Den direkten Anschluss machte Daniel Preu-
schoff (Metadine GmbH) und ging eine Ebene
tiefer. Anhand konkreter Praxisbeispiele aus
seinen Projekten zeigte er, wie Kiinstliche Intel-

ligenz entlang unterschiedlicher Bereiche der

Wertschopfungskette eingesetzt werden kann
und dadurch Mehrwerte sowohl fiir das eigene
Unternehmen als auch fiir Kundinnen und Kun-
den entstehen kénnen.

Der zweite Teil des Tages gebuhrte den KIN-
Fachschlilerinnen und -Fachschiilern. Diese pra-
sentierten ihre eigenen Produkte, welche sie im
Zuge ihrer Projektarbeit am Institut entwickelt
haben. Neben der Ausstellung im Produktentwick-
lungszentrum stellten die Absolvierenden ihre
Produkte im Projekt-Pitch dem Auditorium vor,um
den vom Lebensmitteltechnikerverein KTV ge-
sponserten Innovationspreis zu gewinnen. Die
Projekte zeigten erneut den kreativen Erfindergeist
der Fachschilerinnen und Fachschiler—und wie
aus eigenen Ideen durch theoretisches Fachwis-
sen, technologisches Verstandnis und praktische
Fahigkeiten marktfahige Produktkonzepte entste-
hen kénnen. Damit schlug das Symposium zu-
gleich die Briicke zwischen technologischen Ent-
wicklungen und den Fachkraften, die diese spater
in der Praxis umsetzen werden.

Die Veranstaltung zeigte vor allem eines: Die
Frage ist nicht mehr, ob Kiinstliche Intelligenz
die Lebensmittelwirtschaft verdndern wird,
sondern wie Unternehmen diese Entwicklung
sinnvoll fur sich nutzen. Technologie allein
reicht dabei nicht aus. Entscheidend bleiben
Fachwissen, die Bereitschaft zur Veranderung
und ein funktionierender, offener Austausch
zwischen Unternehmen, Forschung, Dienstleis-
tern und Nachwuchskraften. MB/st.
www.kin.de
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