- rets zum fiinften Mal wird das KIN in Neumiinster
zum Treffpunkt der Petfood-Branche aus dem DACH-Raum.
Auch in diesem Jahr wartet auf die Besuchenden ein

H‘ R <ombination aus fachlicher Tie
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fe und echtem Networking

5. KIN Roundtable Petfood

Die Branche braucht vernetzte
Losungen statt Insellésungen

Im Vorfeld des 5. KIN Roundtable Petfood (24. / 25. Juni in Neumiinster) sprach das Fleischmagazin

mit KIN-Institutsleiter Patrick Ferrier {iber Branchentrends, technologische Herausforderungen

und regulatorische Entwicklungen. Im Fokus stehen in diesem Jahr Verdickungsmittel, Clean Label,

Verpackungsregulatorik und Kiinstliche Intelligenz. Ferrier erklart, warum Hersteller technologische,
wirtschaftliche und marktseitige Themen heute ganzheitlich denken miissen.

Fleischmagazin: Herr Ferrier, der KIN
Roundtable Petfood feiert in diesem Jahr
sein fiinfjdhriges Bestehen. Hitten Sie
beim Start 2022 mit dieser Entwicklung
gerechnet ?

Patrick Ferrier: Als wir 2022 gestartet
sind, war klar, dass es Bedarf an praxis-
nahem Austausch in einem alternativen
Format gibt. Dass sich der Roundtable
s0 schnell zum festen Branchentreff-
punkt entwickeln wiirde, hat uns den-
noch iiberrascht. Die Teilnehmerzahl
ist von rund 150 auf inzwischen etwa
250 gestiegen. Besonders freut uns, dass
wir trotz dieses Wachstums die famili-
re und intensive Atmosphére bewahren
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konnten. Genau diese Kombination aus
fachlicher Tiefe und echtem Networking
ohne Messehektik wird sehr geschatzt.

Fleischmagazin:  Der  diesjihrige
Schwerpunkt liegt auf Verdickungsmit-
teln. Warum ist das Thema aktuell so
relevant ?

Patrick Ferrier: Hydrokolloide sind in
vielen Produkten das technologische
Riickgrat. Sie beeinflussen Textur, Lager-
stabilitdt, Optik und damit letztlich Pro-
duktakzeptanz und Kaufentscheidung.
Gleichzeitig steigen die Anforderun-
gen an Clean Label, das Produktspek-
trum wird vielfaltiger und klassische

Verdicker wie Carrageen geraten sowohl
aufgrund kontroverser Diskussionen als
auch wegen Verfligharkeit und Preis-
entwicklung unter Druck. Hersteller su-
chen daher verstdrkt nach Alternativen
wie innovativen Stdrkelosungen oder
Faserquellen.

Fleischmagazin: Welche Herausforde-
rungen bringt der Einsatz moderner Ver-
dickersysteme mit sich ?

Patrick Ferrier: Es geht immer um das
Spannungsfeld aus Funktion, Kosten
und Deklaration. Hydrokolloide wie
Xanthan oder Gellan sind technologisch
hochwirksam, aber teuer und nicht
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immer etikettenfreundlich. Stirken sind
giinstiger und verbraucherniher, bens-
tigen aber hohere Dosierungen und pri-
zise Prozessfithrung. Alternative Fasern
wie Erbsen- oder Kartoffelfasern bieten
Zusatznutzen, beeinflussen jedoch Far-
be und Konsistenz. Entscheidend ist die
richtige Kombination fiir das jeweilige
Produktkonzept.

Fleischmagazin: Beobachten Sie im
Petfood-Bereich einen klaren Trend zu
Clean Label ?

Patrick Ferrier: Absolut. Was im Le-
bensmittelbereich schon lange Stan-
dard ist, erreicht nun mit Verzogerung
den Petfood-Markt. Tierhalter lesen
Zutatenlisten zunehmend kritisch -
teils sogar kritischer als bei eigenen
Lebensmitteln. E-Nummern oder kom-
plex klingende Bezeichnungen wer-
den hinterfragt, auch wenn sie toxiko-
logisch unbedenklich sind. Hersteller
reagieren mit Reformulierungen und
setzen verstdrkt auf Alternativen wie
Johannisbrotkernmehl,  Tapiokastir-
ke oder Faserkombinationen. Clean
Label ist dabei weniger Standard als
Verbraucherwahrnehmung.

Fleischmagazin: Welche Innovatio-

nen erwarten Sie bei Verdickern und
Texturlosungen ?

Zum
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1. KIN Roundtable
PETFOOD

Mit dem Start 2022 hat sich der Round-
table Petfood des KIN inzwischen zum

festen Branchentreffpunkt entwickelt.

Die Teilnehmerzahl ist von damals rund
150 auf mittlerweile 250 gestiegen.

Patrick Ferrier: Ich erwarte eine deut-
liche Diversifizierung. Hybride Systeme
aus Stérke, Protein und Fasern werden
an Bedeutung gewinnen, ebenso funk-
tionalisierte Stérken fiir anspruchsvolle
Prozesse wie Sterilisation oder spezifi-
sche pH-Bereiche. Spannend sind zu-
dem fermentativ erzeugte Hydrokolloide
mit natiirlicherer Deklaration. Parallel
erdffnet KI neue Moglichkeiten in der
Produktentwicklung: Sie kann Rezep-
turen optimieren, Texturprofile simu-
lieren und aus tausenden Kombinatio-
nen kosteneffiziente Losungen identi-
fizieren. Entscheidend bleibt dabei die
Datenbasis.

Fleischmagazin: Neben Verdickungsmit-
teln stehen Nachhaltigkeit, Verpackungs-
regulatorik und KI auf der Agenda. War-
um ist diese Verzahnung so wichtig ?

Patrick Ferrier: Weil Hersteller heute
nicht mehr isoliert entwickeln kénnen.
Jede technische Entscheidung - von
Rezeptur iiber Verpackung bis Produk-
tion - hat regulatorische, nachhaltig-
keitsbezogene und marketingrelevante
Folgen. Wer diese Themen getrennt be-
handelt, verliert Zeit, Geld und Wett-
bewerbsfahigkeit. Deshalb bringen wir
beim Roundtable bewusst Technologen,
Regulierungsexperten, Nachhaltigkeits-
manager und Marketingverantwortliche
zusammen.

Fleischmagazin: Welche Auswirkungen
erwarten Sie durch die neue EU-PPWR ?

Patrick Ferrier: Die PPWR wird ein Pa-
radigmenwechsel.  Petfood-Hersteller
stehen vor drei zentralen Herausforde-
rungen: Recyclingfahigkeit, Mindest-Re-
zyklatanteile und Verpackungsminimie-
rung. Besonders anspruchsvoll ist der
Umstieg auf recyclingfdhigere Mono-
materialldsungen bei Nassnahrung mit
hohen Barriereanforderungen. Die Um-
stellung ist komplex und kostenintensiv,
bietet aber frithzeitig investierenden Un-
ternehmen klare Wettbewerbsvorteile.

Fleischmagazin: Wo sehen Sie ak-
tuell den grofSten Hebel fiir KI in der
Petfood-Industrie ?

Petfood
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KIN-Institutsleiter Patrick Ferrier freut sich
darauf, auch in diesem Jahr wieder durch
die Veranstaltung zu fiihren.

Patrick Ferrier: Kurzfristig vor allem
in Qualitétssicherung und Prozessopti-
mierung. KI kann Sensordaten auswer-
ten, Wartungsbedarfe prognostizieren
und in der Bildverarbeitung Fiillstinde,
Verschliisse oder Fremdkérper in Echt-
zeit kontrollieren. Auch in der Rezeptur-
entwicklung entstehen grofie Potenzia-
le, da Algorithmen Rohstoffvariationen
und deren Auswirkungen auf Textur,
Haltbarkeit und Kosten simulieren kon-
nen. Kl ist dabei kein Allheilmittel, son-
dern ein leistungsfahiges Werkzeug.

Fleischmagazin: Lieferkettenstirungen
und Rohwarenverfiigharkeiten bleiben
ein Dauerthema. Wie gut ist die Branche
vorbereitet ?

Patrick Ferrier: Die Branche hat aus
Covid, Ukrainekrieg und Gefliigelpest
gelernt. Viele Unternehmen haben Lie-
ferketten diversifiziert, Lager aufgebaut
und alternative Rezepturen entwickelt.
Dennoch bleiben Abhdngigkeiten bei
spezialisierten Zutaten und globalen
Mérkten bestehen. Entscheidend sind
heute Flexibilitit, Szenarioanalysen und
enges Lieferantenmanagement.

Fleischmagazin: Welche Trends be-
obachten Sie im Premium- und
Markenbereich ?

Patrick Ferrier: Petfood orientiert sich
immer stdrker an menschlichen Er-
néhrungstrends. Wir sehen eine klare
Premiumisierung mit Fokus auf Na-
tiirlichkeit, regionale Rohstoffe, Hu-
man-Grade-Zutaten, Single-Protein »
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Wihrend des Roundtables werden wieder praxisnahe Demonstrationen gezeigt. Die angeschlossene Fachmesse gibt Einblicke

in aktuelle Produktentwicklungen.

oder Slow-Cooked-Konzepte. Emoti-
onalisierung erfolgt iiber Storytelling
und Social Media. Gleichzeitig wachst
das Segment personalisierter Tiernah-
rung mit Abo-Modellen, individuali-
sierten Rationen und datenbasierten
Fiitterungsempfehlungen.

Fleischmagazin: Welchen Mehrwert
bietet das KIN-Produktentwicklungszen-
trum wihrend des Roundtables ?

Patrick Ferrier: Unser Zentrum ist kein
Showroom, sondern ein voll funktions-
fahiger Pilotbetrieb. Kunden und Part-
ner entwickeln dort ganzjahrig Produkte
und optimieren Prozesse gemeinsam
mit uns. Wahrend des Roundtables zei-
gen wir praxisnahe Demonstrationen,
etwa zur Optimierung von Chunks-in-
Sauce-Rezepturen,  Autoklavierversu-
chen mit neuen Verpackungen und in-
novativen Abfiilltechnologien. Teilneh-
mer konnen Ergebnisse direkt sehen,
anfassen und diskutieren.
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Wasbeker Strass®

Das KIN in Neumiinster erwartet in
diesem Jahr rund 250 Besuchende zur
fiinften Auflage des KIN Roundtable
Petfood.

Fleischmagazin: Welche Themen werden
die Branche iiber 2026 hinaus prigen ?

Patrick Ferrier: Vier Themen sehe ich
Klar im Fokus: geopolitische Entwick-
lungen und deren Auswirkungen auf
Rohstoffversorgung und Kaufverhalten,
Nachhaltigkeit als umfassende Trans-
formation, Personalisierung und Digi-
talisierung sowie weiter steigende re-
gulatorische Anforderungen. Hersteller
brauchen kiinftig noch mehr Flexibilitét,
Datenkompetenz und regulatorisches
Know-how.

Fleischmagazin: Diirfen sich Branchen-
vertreter bereits auf eine Fortsetzung
freuen?

Patrick Ferrier: Definitiv. Der 6. KIN
Roundtable Petfood ist bereits fiir Juni
2027 in Planung. Das Format hat sich
etabliert, die Nachfrage ist da und es gibt
weiterhin zahlreiche relevante Themen
fiir die Branche. B





