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Raps baut Unternehmenszentrale aus

Mit dem offiziellen Spatenstich im Oktober hat der Gewlirzspezia-
list Raps den Bau eines hochmodernen Headquarters im bayeri-
schen Kulmbach begonnen. Es soll, verbunden mit einer Investition
in zweistelliger Millionenhdhe, bis 2027 fertiggestellt sein. Die ge-
plante Architektur schlagt eine Briicke zwischen Alt und Neu. Be-
stehende Gebaudestrukturen werden sinnvoll weitergenutzt und
in das Gesamtkonzept eingebunden. Ein innovatives Customer Ex-
perience Center sowie interdisziplindre Arbeitswelten ermdglichen
dann neue Formen der Zusammenarbeit — offen, vernetzt und kon-
sequent kundenorientiert. ,Mit dem Neubau unseres Headquarters
schaffen wir die Voraussetzungen flir nachhaltiges Wachstum,
internationale Zusammenarbeit und einen noch starkeren Kunden-
fokus. Das neue Gebdude ist dabei weit mehr als eine funktionale
Zentrale—esist ein klares Signal an unsere Mitarbeitenden, Kunden
und Partner, dass wir langfristig in Innovation und Qualitét inves-
tieren,” sagt Dr. Oliver Ebneth, CEO der Raps-Gruppe. St.

KIN-Symposium 2025
Im Zeichen des 60-jahrigen Jubilaums

Multipurpose-Anlage fiir die
Hochschule Geisenheim

GEA unterstitzt die praxisnahe Ausbildung an der Hochschule Geisen-
heim mit speziell fiir Forschung und Lehre entwickelter Prozesstechnik.
Fir das neu eroffnete Getranketechnologische Zentrum (GTZ) lieferte
das Unternehmen eine Multipurpose-Anlage, die Prozesse im Kleinst-
malstab abbildet. Die Losung verbindet industrielle Standards mit di-
daktischer Zuganglichkeit. Sie besteht aus einer Kurzzeiterhitzungsan-
lage, einem Cleaning-in-Place- und Sterilization-in-Place-System, einem
Karbonisierer, einer automatisierten Verschaltungsmatrix sowie einem
Separator, der sowohl fiir Fruchtsaft- als auch fiir Bier- und Weinanwen-
dungen geeignet ist. Alle Komponenten sind auf einem Skid mit inte-
griertem Wartungsgang montiert. Dieser Aufbau wurde speziell auf die
Anforderungen im Hochschulbetrieb zugeschnitten. Die besondere Ver-
schaltungsmatrix erlaubt es, einzelne Prozessabschnitte gezielt zu- oder
abzuschalten. st.

Institut Lebensmittelinstitut

___|KINewv.
Veranstaltungen
20.11.25 IFS 8: Lebensmittelsicherheitskultur in der Praxis
24.-25.11.25  Hydrokolloide — Einsatz und Anwendung (Praxis-
Workshop)
26.11.25 Konformitatserklarungen fur Kunststoffe
: mit Lebensmittelkontakt
09.12.25 Qualitatssicherung fir
Lebensmittelverpackungen
10.12.25 Reinigung und Desinfektion: Professionelle und

auditsichere Planung

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
Lebensmittelinstitut KIN e V.

Wasbeker StrafRe 324, 24537 Neumlinster

Tel.: 043 21-60 10, Fax: 0 43 21-60 140

info@kin.de, www.kin.de

Innovative Produktentwicklungen von verschiedenen Projektteams stehen an
der KIN-Fachschule im Mittelpunkt der Abschlussarbeiten.

GKIN

Am 18.Septemberfand in Neum{inster das tra-
ditionelle KIN-Symposium statt. Anldsslich des
60-jahrigen Bestehens des Lebensmittelinsti-
tutstauchtedie Veranstaltung dieses Mal in die
Vergangenheit, Gegenwart und Zukunft der
Branche ein — und hatte dabei stets die Rolle
und Historie des KIN im Blick.

Die rund 160 Teilnehmenden fanden sich zu-
nachst im Produktentwicklungszentrum ein.
Hier gab es viel Raum zum kommunikativen
Austausch und zum Entdecken von interessan-
ten Produktneuheiten der Fachschulabsolven-
ten, dieim Zuge ihrer Abschlussarbeit die unter-
schiedlichsten Innovationen vom Schokodrink
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auf Linsenbasis bis hin zu einer schmackhaften
Burger-Creme entwickelt hatten. Zudem war
eine Ausstellung aufgebaut worden, welche die
Geschichte des KIN durch alte Maschinen, Bil-
der und weitere Eindriicke greifbar machte.

Im Laufe des Vormittages ging es in die Vor-
trage des Events. Hier lieferte Institutsleiter
Patrick Ferrier einen Riickblick auf die Anfange
desKIN und die darauf folgenden 60 Jahre. Da-
nach beschrieb der ehemalige Institutsleiter
und Ehrengast Axel Graefe den Status Quo und
zeigte auf, welche zentrale Rolle das Lebens-
mittelinstitut heute flir die Wirtschaft, Gesell-
schaft und auch Politik hat. AbschlieBend lie-

ferte Prof. Dr. Bjorn Jacobsen von der
Hochschule Stralsund einen spannenden Ein-
blick in die (mogliche) Zukunft einer "digitali-
sierten Ernahrung” in unserer Gesellschaft.
Am Nachmittag gab es ein weiteres High-
light: Die Fachschulabsolventen stellten in
einem Pitch ihre Produktentwicklungen vor, mit
dem Ziel, den KIN-Innovationspreis, der von
Friesenkrone gesponsert wurde, zu erhalten.
Zentral gefragt war hier das Publikum, denn es
hatte zu entscheiden, welches Projektteam die
Auszeichnung gewinnen sollte. Den ersten
Platz belegte mit "Lentilk" ein Schokodrink auf
Linsenbasis. MB/St.
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