Erweiterung im Bereich Traysealing

Die Multivac Group hat eine Mehrheitsbeteiligung von 80 Prozent an Itali-
anpack S.p.A. bekannt gegeben, einem Hersteller von automatischen und
halbautomatischen Verpackungsmaschinen. ,Mit der Ubernahme erwei-
tern wir unser Portfolio um Traysealer im unteren und mittleren Preisseg-
ment, Filller sowie Peripherieequipment wie Entstapler und Aufdeckler”,
erklart CEO Christian Traumann. ,Mit diesen neuen Losungen konnen wir
in Zukunft noch besser auf die Bedirfnisse unserer Kunden eingehen.” St.

Umweltfreundlicher Energie-Mix

Energieintensive Prozesse in der Lebensmittelproduktion erfordern inno-
vative Lésungen, um Nachhaltigkeit und Versorgungsicherheit zu vereinen.
Die Nutriswiss AG, einer der fihrenden schweizerischen Spezialisten flr
das Sourcing und die Verarbeitung hochwertiger pflanzlicher Ole und Fet-
te, will bis 2030 klimaneutral produzieren. Dank enger Kooperation mitden
Partnerunternehmen GZM Extraktionswerke AG und Swiss Ecovalor AG in
der Centravo-Gruppe kann Nutriswiss heute bereits auf einen weitgehend
CO,-neutralen Energie-Mix mit hoher Versorgungssicherheit zugreifen. Res-
sourcen effizient zu nutzen und umweltfreundlich zu produzieren, ist Be-
standteil des Mission Statements von Nutriswiss. Das betrifft auch die Ener-
giestrategie, die unter anderem auf nachhaltigem Prozessdampf aus
Reststoffen basiert. st.

Europaminister zu Besuch am KIN
Erste Projektergebnisse prasentiert

spekTrRuM [

Moderne Beschichtungsanlage fiir
Barrierepapiere

Den Bereich der flexiblen Verpackungspapiere baut Sappi Europe im-
mer mehr aus. Die Investition in eine neue Barrierebeschichtungs-
anlage am Standort Alfeld stellt einen weiteren Meilenstein bei der
Umsetzung zukunftsweisender Innovationen dar. Mit dem umfang-
reichsten Portfolio auf dem Markt blickt Sappi auf ein Jahrzehnt Er-
fahrung in der Entwicklung von Barrierepapieren zurlck. Die neue
Anlage er6ffnet zahlreiche Moglichkeiten — dazu gehért nicht nur
eine groRe Vielfalt an unterschiedlichen Beschichtungen, sondern
auch die perfekte Abstimmung auf Rohpapiere mit verschiedenen
Oberflachen auf der Druckseite. St.

Tosca eroffnet neues Service-Center

Tosca, ein bedeutender Anbieter von wiederverwendbaren Verpa-
ckungsldsungen, hat ein neues Service-Center in Ingolstadt eroffnet.
Die auf den Downstream-Bereich ausgelegte Einrichtung, die mit
Solarzellen fir eine nachhaltige Energienutzung und mit weiteren
fortschrittlichen technologischen Méglichkeiten ausgestattet ist,
soll Kunden in Deutschland mit effizienten, datengesteuerten
Dienstleistungen fur das Ladungstrager-Pooling unterstiitzen. St.

Im Rahmen seiner Sommertour besuchte der
Europaminister des Landes Schleswig-Holstein,
Dr. Werner Schwarz, im August das KIN in Neu-
munster. Das Institutist einer der Partnerim In-
terreg-Projekt "Precise”, das Ressourcen-und Le-
bensmittelverschwendung reduzieren und
somit einen Beitrag zur Nachhaltigkeit leisten
will. Ein Konsortium von Forschenden aus der
deutsch-danischen Grenzregion, bei denen
auch das KIN seine Expertise zur Analytik und

Beurteilung von Fleisch einbringt, hat dazu
einen Sensor, der prazise Messungen des Ver-
fallsdatums von Fleisch und Fisch erméglichen
soll, entwickelt und konnte diesen an prakti-
schen Anwendungsbeispielen vorfiihren. Ziel
des Projektes ist es, den Sensor fiir die Einschat-
zung der noch verbleibenden Haltbarkeit von
Fleisch und Fisch in der Gastronomie und in
Supermarkten zu kalibrieren und somit der vor-
zeitigen Entsorgung moglicherweise noch ver-

zehrfahiger Lebensmittel entgegenzuwirken.
Dazu hat das KIN in dem Interreg-Projekt die
Uberprifung der sensorischen, mikrobiologi-
schen und chemischen Haltbarkeit furr verschie-
dene Fleischarten Gbernommen und konnte
nun erste Ergebnisse prasentieren. Gleichzeitig
nutzte der Minister die Gelegenheit, sich Uber
die Zukunftsthemen der Lebensmittelindustrie
im Allgemeinen und das umfassende Netzwerk
des Instituts zu informieren. YS/st.
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Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:

25.-26.09.24  Symposium: Ist die Lebensmittelindustrie 19.09.24 Alfred-Kihn-Vorlesung 2024 in Berlin
zukunftsfahig? 20.09.24 26.VDB-Forum Ost — Infotag Backwaren zu den
01.10.24 Interne Audits professionell organisieren Herausforderungen fir die Backbranche
und durchfiihren in Berlin
14.10.24 HACCP | —Sichere Produkte durch sichere 25.09.24 Salzreduktion bei Brot und Backwaren
Prozesse (Webinar)
15.10.24 HACCP Il — Verifizierung, Validierung und 26.—29.10.24  Sudback mit taglichem Treff am VDB-Stand in
Optimierung im Betrieb Stuttgart
12.-13.11.24  Sensorik: Praxisworkshop mit allen Sinnen 05.12.24 Der "Dresdner Stollen" — Ursprung und Qualitat

einer geschiitzten Marke im Backwarensortiment

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
VDB —Vereinigung Der Backbranche eV.

Schitzenberg 10, 32756 Detmold

Tel.: 052 31-6166 42 99, Fax: 052 31-2 05 05
info@vdb-ev.net, wwwydb-deutschland.net

WWW. LEBENSMITTELTECHNIK-ONLINE.DE

LEBENSMITTELTECHNIK 9/24 7



