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Neue Dienstleistung ' '

First and Second Party Audits

Das KIN nutzt die langjahrige Industrieerfahrung seiner Experten, um
eine weitere Dienstleistung anzubieten. Es unterstlitzt die Lebensmit-
telindustrie jetzt mit der Moglichkeit, per First and Second Party Audits
Managementsysteme oder Prozesse neutral bewerten zu lassen. Fun-
diertes Fachwissen und Branchenexpertise bilden die dafir erforderli-
chen Grundlagen. Damit stellt das Institut sicher, dass die Geschaftspro-
zesse seiner Kunden den hochsten Standards entsprechen.

Bei den First Party Audits handelt es sich um interne Audits, bei denen
Managementsysteme, Teile davon oder Prozesse auf Konformitat zu Nor-
men und Richtlinien gepriift werden. Ein weiteres Ziel ist das Erkennen von
Verbesserungspotenzialen. Sie sind auRerdem unabdingbare Vorausset-
zungflir die Zertifizierung oder Rezertifizierung von Managementsystemen.

Second Party Audits dienen der Auswahl von Lieferanten oder der Be-
wertung, inwieweit Lieferanten die Anforderungen von Management-
systemen oder Standards erfiillen. Das Aufdecken von Optimierungs-

In den First and Second
Party Audits werden diverse
Aspekte betrachtet.
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Lebensmittel~
Institut Lebensmittelinstitut
KIN e.V.
Veranstaltungen
26.—27.06.24  Roundtable Petfood
01.07.24 Konformitatserklarungen fiir Kunststoffe
mit Lebensmittelkontakt
04.07.24 Sicherer Einsatz von Druckluft in der
Lebensmittelindustrie (Workshop)
16.—18.07.24  Warenkunde Feinkostprodukte (Workshop)
11.09.24 IFS 8: Lebensmittelsicherheitskultur
in der Praxis
12.-14.09.24  Produktions- und Prozessmanagement

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
Lebensmittelinstitut KIN eV.

Wasbeker Strafe 324, 24537 Neumdinster

Tel.: 043 21-60 10, Fax: 043 21-60 140

info@kin.de, www.kin.de

potenzial und die Schaffung von Transparenz entlang der Lieferkette sind
weitere mogliche Ziele. Auspragungen von Second Party Audits sind Pro-
dukt-, System- oder Prozessaudits.

. Bestandteil der Dienstleistung ist eine transparente und detaillierte
Berichterstattung, die klare Einblicke und Handlungsempfehlungen bie-
tet. Lebensmittelunternehmen erhalten dadurch die Basis fir MaRnah-
men zur kontinuierlichen Verbesserung. uUs/st.

Zentralfachschule
ek der Deutschen
fkiﬁ SiiBwarenwirtschaft
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Vereinigung ¥ Der Backbranche

Veranstaltungen

27.—28.08.24  Grundlagen fir Anlagenflihrer (Web-Seminar)

17.09.24 Sensorik Gebdcke mit Schokoladeniiberzug
(Web-Seminar)

19.09.24 Sensorik Kakao (Web-Seminar)

14.-17.10.24  Industrielle Eisherstellung
(Einfuhrungspraktikum)

05.-07.11.24  Herstellung von Hart- und Weichkaramellen

(Einflhrungspraktikum)

Veranstaltungen
29.06.—01.07.24 VDB Jahrestagung 2024 in Dresden

04.07.24 Feldtag der Universitat Hohenheim

18.09.24 Salzreduktion bei Brot und Backwaren
(Webinar)

19.09.24 Alfred-Kihn-Vorlesung 2024 in Berlin

20.09.24 26.VDB-Forum Ost — Infotag Backwaren

zu den Herausforderungen fiir die Backbranche
in Berlin

Informationen liber diese und weitere Veranstaltungen:
Zentralfachschule der Deutschen StiBwarenwirtschaft eV.
De-Leuw-Straf3e 3-9, 42653 Solingen

Tel.: 02 12-59 61-0, Fax: 02 12-59 61-61
info@zds-solingen.de, www.zds-solingen.de

Informationen liber diese und weitere Veranstaltungen:
VDB — Vereinigung Der Backbranche eV.

Schiitzenberg 10, 32756 Detmold

Tel.:05231-61 66 42 99, Fax: 0 52 31-2 05 05
info@vdb-ev.net, wwwydb-deutschland.net

Kabeleinfiihrung fur den
Lebensmittelbereich

Teilbare Kabeleinfiihrung fiir den Lebensmit-
telbereich mit zertifizierter Schutzart P65,
fiir Standardausbriiche schwerer Steckver-
binder. Ein- oder zweireihige Bauweise. -

ECOLAB
certified

G“ us

in progress

IP65

www.icotek.com

Erleben Sie innovative

Kabeleinfiihrungssysteme
live auf der ACHEMA. =
Ihr kostenloses Ticket gibt’s hier: E




