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GDL-Kongress Lebensmitteltechnologie

Vortrage und Poster zeitnah einreichen

Vom 10. bis 12. Oktober findet in der Phoenix
Contact Arena und der Future Food Factory in
Lemgo der GDL-Kongress Lebensmitteltechno-
logie 2024 statt. Auf dem deutschsprachigen
Informationsforum werden aktuelle For-
schungsergebnisse aus den verschiedenen Be-
reichen der Lebensmittelwissenschaft vorge-
stellt und deren Transfermoglichkeiten in die
Praxis diskutiert. Fir die Programmgestaltung

GDL-Regionalveranstaltung

der Veranstaltung lauft derzeit ein Call for
Paper. Einreichungen von Vortragen und Pos-
tern kdnnen noch bis zum 30. April erfolgen.
Uber deren Auswahl und Einordnungentschei-
det ein wissenschaftlicher Ausschuss auf der
Grundlage der eingereichten Kurzfassungen.
Nahere Informationen zur Ausschreibung so-
wie denTeilnahmebedingungen stehen auf der
Website der GDL. St.

Moderne Wage- und Inspektionslosungen

Ende Februar erhielten die Mitglieder der
GDLdie Gelegenheit, das Unternehmen Wi-
potecin Kaiserslautern kennenzulernen, das
dort rund 900 Mitarbeiter beschaftigt. Das
Portfolio umfasstim Schwerpunkt moderne
Wage- und Inspektionslésungen. Wahrend
eines Betriebsrundgangs war zudem zu er-
fahren, dass derzeit bauliche Erweiterungen
vorgenommen werden, um die Fertigungs-
tiefe von 85 Prozent noch effektiver zu ma-
chen.

In drei Vortragen erhielten die 15 Teilnehmen-
den Einblick in die Leistungsfahigkeit des 1989
gegrindeten Unternehmens, das damals mit
der Entwicklung von kraftkompensierten Wa-
gezellen begann. Die heutigen integrierten Lo-
sungen erstrecken sich Uber die komplette
Wertschopfung von der Hard- und Software bis
hin zum After-Sales-Service. Heinz Peter
Schmidt erlauterte die Grundlagen der dyna-
mischen Wiegetechnik sowie deren praktische
Applikationen in der Lebensmittelindustrie. Da-
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niel Anders prasentierte ein Traceable Quality
Systemim Zusammenhang mit der Einflihrung
von 2D-Codes aufVerpackungen und die damit
verbundenen Veranderungen im Kennzeich-
nungsprozess. AbschlieRend informierte Ha-
san Uygul tber Moglichkeiten der Fremdkor-
perdetektion. Dabei legte er das Hauptaugen-
merk auf dié Rontgeninspektion und die Vortei-
le eines Systems, das fiir die Inspektion von
Konserven mit maximal zwei Strahlungsquel-
len bestiickt wird. PG/St.

Recruiting XChange Live
Neue Job-Borse kommt gut an
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Die Resonanz war tberwaltigend, als das KIN zum ersten Recruiting
XChange Live, dem Tag der Fachkraftezukunft, am 14. Marz nach Neu-
minster geladen hatte. Uber 130 Teilnehmer nutzten das Netzwerk-
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ge) Uber die Integration ausland|scher.Fachk.rafte: von Syb|l|e. Schmlltz 07.0524 Saubere Sache - Maschinen- und Betriebs-

und Alexandra Meyerhoff (AMS) zur Mitarbeiterbindung sowie Patrick hygiene beherrschen

Ferrier,dem Leiter der KIN-Akademie und der KIN-Fachschule fir Lebens- 16.-17.0524  Entwicklungsprojekte und Innovationen

mitteltechnik, iiber aktuelle Themen, die die Branche beschéftigen, aus- liberzeugend prasentieren (Workshop)

zutauschen. 22.05.24 Interne Audits professionell organisieren und
Institutsleiter Christian Wiechmann konnte zu Beginn des Events den durchfithren

Startschuss fiir die neu gestaltete Job-Borse geben, die nun Fachkraften 27.—28.0524  Lebensmittelrecht kompakt und auf den Punkt

und Unternehmen gleichermalRen eine branchenspezifische Plattform gebracht

bietet, um gezielt den richtigen Mitarbeiter beziehungsweise die pas- 04.-05.06.24  Die perfekte Emulsion (Workshop)

sende Stelle zu finden. Vor allem die Présentationen der Abschlusspro- 06.-07.06.24  Hydrokolloide — Einsatz und Anwendung

jekte der Fachschiiler und die Career-Speed-Datings zwischen den zu- 6 —27.06.24 (va\)/L?rZI;Stzct))llge) petfood

kiinftigen Absolventen und den Unternehmen waren ein Highlight der 01.07 24 Konformitatserklarungen fiir Kunststoffe mit

Veranstaltung und sind sowohl von den Personalern, die neue Mitarbei-
ter direkt von der Fachschule fiir Lebensmitteltechnik einstellen méch-
ten, als auch den Schiilern, die Job- und Praktika-Angebote aus den Ge-
sprachen mitnehmen konnten, gelobt worden.

Flr drei Teams der Techniker-Absolventen war es ein besonderer Mo-
ment, ihre Abschlussarbeiten, die eine anspruchsvolle Produktentwick-
lung von der Auswahl der Rohstoffe bis zum verkehrsfahig verpackten
und sicheren Produkt umfasst, dem Fachpublikum zu prasentieren und
um den KIN-Innovationspreis, der dieses Mal von den Mitgliedsunter-
nehmen Friesenkrone Feinkost und Zum Dorfkrug gesponsort wurde, zu
pitchen. Das Projekt "Pork Party", das die industrielle Herstellung von Pul-
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led Pork nach traditionellen Kriterien verfolgt hat, konnte knapp vor dem
“TNT Stout Bier" und den "Vegan Treasures Nuggets" beim Publikums-
Voting punkten. YS/st.
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