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Von Cashew-Apfelsaft bis Mohnmilch-Drink

Aus der Hhle der Léwen nach Neumiinster: Start-ups prasentieren Produkte der Zukunft

Niklas Wilma

ei ,Die Hohle der

Léwen“seier schon

zu Gast gewesen,

erzdhlt Simon De-
bade freudig. Zwar habe sein
Unternehmen ,,Akoua“ von
keinem der Léwen ein Ange-
bot bekommen, aber nach der
TV-Sendung war trotzdem
sein ganzer Vorrat ausver-
kauft. Der urspriinglich aus
Benin stammende Griinder
will mit Saft aus Cashew#p-
feln grofd durchstarten. Die
KIN Startup-X-Change, ein
Wettbewerb mit verschiede-
nen Griindern, gewann er da-
mit vor vielen Besuchern aus
der Lebensmittelbranche. Der
Preis ist mit 3000 Euro do-
tiert.

,,Cashews sind nur ein klei-
ner Teil der -eigentlichen
Frucht des Baumes®, erzihilt
der Informatiker aus Ratingen
nun dem fachkundigen Publi-
kum in Neumiinster. Die Cas-
hewépfel, an denen die Niisse
wachsen, wiirden bei der Ern-
te einfach entsorgt, weil sie
nicht lange haltbar sind.
Auflerdem seien Cashews und
die Apfel Saisoniware, die nur
von Januar bis Mirz geerntet
werde. ,Eine Analyse direkt

tut in Neumlinster.

hier beim KIN hat ergeben,
dass dieser Saft fiinfmal mehr

Vitamine als einfacher Oran- -

gensaft enthalt®, erklart er.
Dazu schmecke das Pro-
dukt #hnlich wie Apfelsaft.
Nach eigenen Angaben wiir-
den jedes Jahr zwei Millionen
Tonnen der Saisonfrucht ent-

. sorgt. ,,Das ist eine grofie Ver-

schwendung, befindet Deba-
de. ,,Daraus kdnnte man eine
Milliarde Liter Saft herstel-
len“, sagt er. Ebenfalls im Vor-
dergrund steht bei seinem

Simon Debade (Mitte) freute sich tiber den Sieg bei der Startup-X-Change im KIN-Lebensmittelinsti-

Produkt die , Hilfe zur Selbst-
hilfe“, wie er betont. Denn
neben der Emte findet auch
der erste Produktionsschritt
in Benin statt. Das erh6he den
Umsatz der Bauern, zumeist
iibrigens Frauen, um bis zu 30
Prozent. Dieses Gesamtpaket
kam beim Publikum gut an,
denn das Projekt ,Akoua“
erntete lautstarken Applaus.
Nicht weniger begeistert
hatte die Jury der Vorstellung
von Natalie Krakowski ge-
lauscht. Gemeinsam mit Sie-
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cka Reichel, einer langjdhri-
gen Freundin, hat sie das
Unternehmen , Caesekrake“
gegriindet. Ein moglichst au-
thentisches Késeprodukt her-
zustellen, das sei die Mission
der Firma aus Kiel. Und zwar
nicht aus Soja oder Fetten -
sondern aus Sonnenblumen-
kernen. Das sei besonders kli-
mafreundlich, weil es keine
langen Importwege gibt. ,,Der
Herstellungsprozess ist zwar
ein bisschen kompliziert®
sagt Krakowski. ,,Aber am En-

de ist es nicht groflartig an-
ders als herkémmlichen Kése
herzustellen.“ Thre veganen
Frischkiseversionen  ,Wil-
helm“und ,,Martha“ seien be-
reits im Handel und kdmen
bei den Kunden gut an. Auch
im NDR waren die Griinderin-

- nen schon zu sehen.

sWenn das so weitergeht,
konnen wir bis Jahresende al-
le Fixkosten decken, fithrt sie
aus. Horbar begeistert war das
Publikum bei der Vorstellung
von ,,Berta“, dem veganen Ca-
membert. ,Berta gesellt sich
wahrscheinlich schon bald zu
JWilhelm’ und ,Martha’ ins
Kiihlregal®, stellt sie in Aus-
sicht.

Jeden Kidse nachbauen

Thr grofiter Wunsch, sagt sie,
seien grofle Reifekammern
wie zum Beispiel beim Parme-
san. ,Jeder Kése kann nachge-
baut werden®, gibt sie als ihr
Ziel aus. Mit ihrem Unterneh-
men belegten Krakowski und
Reichel, die selbst nicht anwe-
send war, den zweiten Platz
und erhielten einen 800-
Euro-Gutschein fiir das KIN.
Damit kénnen sie im Institut
ihre neuen Produkte testen
lassen.

Auch das Thema Digitali-
sierung wurde bei dem Wett-
bewerb pramiert. Mit dem
Motto ,,Can a Byte improve
our Bite?“ (etwa: ,Kann ein
Byte unser Essen verbes-
sern?“) trat das Projekt ,Me-
tadine“ an. Die vier Liibecker
wollen eine umfangreiche
Datenbank aufbauen, in der
moglichst viele Lebensmittel
moglichst detailreich nach
ihren Inhaltsstoffe aufge-
schliisselt werden. ,,Das wird
am Ende eher fiir Unterneh-
men niitzlich sein®, sagten sie.

Ebenfalls dabei waren Ped-
ro Englert und Svetlana Vasy-
lishyna, die einen beruhigen-
den Drink aus Mohnmilch
présentierten. Mohnmilch sei
ein unbeachtetes Superfood,
sagen sie. Die Maschine, mit
der die Fliissigkeit aus Mohn-
samen extrahiert wird, haben
sie selbst entwickelt. Das Pro-
dukt , Relax“ gibt es schon zu
kaufen - allerdings nur online.

Christian Wiechmann, Lei-
ter des Instituts, war sichtlich
stolz auf den Andrang beim
Wettbewerb. ,Wir haben hier
schon so ein bisschen die
JHohle der Lowen’ nachge-
spielt“, sagte er. ,,Die Chancen
stehen gut, dass wir die Veran-
staltung wiederholen.“



