Besucher des Campus Days am KIN haben Gelegenheit, mit angehenden
Lebensmitteltechnikern ins Gespréch zu kommen.

Campus Day
Prasentation des Weiterbildungsangebots

Wenn am 31. Marz fir die Absolventen der Weiterbildung zum staatlich
gepriften Lebensmitteltechniker an der KIN-Fachschule die feierliche
Entlassung erfolgt, Iadt das Lebensmittelinstitut zeitgleich wieder Unter-
nehmen wie auch Interessierte zum Campus Day nach Neumuinster ein.
Bei dieser Job-Messe haben die KIN-Mitgliedsunternehmen und die, die
es noch werden mochten, die Gelegenheit, angehende Lebensmittel-
techniker in ihrem Lernumfeld kennenzulernen und bereits erste Kon-
takte zu ihren potenziellen Fach- und Fihrungskraften aufzubauen.
Die Weiterbildung zum Lebensmitteltechniker wird sowohl in Vollzeit
als auch berufsbegleitend fiir bereits im Job stehende Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter aus der Lebensmittel-, Futtermittel- und Verpackungs-
branche angeboten, wobei das KIN schon seit langem den Weg vom Fron-
talunterricht hin zu mehr Projektarbeit und einem sehr hohen Praxisan-
teil beschritten hat. Die Schwerpunkte "Produktentwicklung und
Sensorik", "Qualitatsmanagement und Lebensmittelsicherheit", "Be-
triebsmanagement" sowie "Prozess- und Digitalisierungstechnik" wer-
denin den schuleigenen Laborraumen und dem Produktentwicklungs-
zentrum an verschiedenen Stationen anschaulich wahrend des Campus
Days prasentiert. YS/St.

Tag der offenen Tiiren
Einblicke in die Arbeit der ZDS

Am 19. April 6ffnet die Zentralfachschule der Deutschen StiRwarenwirt-
schaft in Solingen ihre Tiiren, um Besuchern Einblicke in die Angebote
und Kompetenzen der Einrichtung zu geben. Die ZDS ist ein renommier-
tes Aus- und Weiterbildungsinstitut fir alle Bereiche der StiRwaren- und
Lebensmittelindustrie. Sie verfligt Uber moderne Ausstattungen und
bestens ausgeriistete Technika, die an dem Tag auch besichtigt werden
kénnen. Wer mochte, kann mit Lehrern und Schillernins Gespréch kom-
men und sich ein umfassendes Bild von der Berufsschule und deren Leis-
tungsfahigkeit machen. st.
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Veranstaltungen
29.03.23 Keine Chance fir Listerien
24.04.23 Erstellung von technologischen Lastenheften

und Nutzwertanalysen: Fehlkdufe verhindern!
08.-09.05.23  Praxis-Workshop "Die perfekte Emulsion”
10.—11.05.23  Praxis-Workshop "Hydrokolloide — Einsatz und

Anwendung"
24.05.23 IFS 7: Lebensmittelsicherheitskultur in der Praxis

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
Lebensmittelinstitut KIN e V.

Wasbeker StraRe 324, 24537 Neumdinster

Tel.: 043 21-60 10, Fax: 043 21-60 140

info@kin.de, www.kin.de
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Vereinigung ¥ Der Backbranche

Veranstaltungen

21.03.23 Nachhaltiges Backen mit dem Ziel der
Klimaneutralitat in Backereien

22.03.23 Besichtigung des Unternehmens Fidelisback
in Wangen im Allgau

19.04.23 Kontinuierliche Herstellung von geflllten
Backwaren

04.07.23 Betriebsbesichtigung Backerei Evertzberg
in Remscheid

12.07.23 Feldtag der Uni Hohenheim

14.09.23 Erntegesprach mit Besichtigung von Roland

Mills United in Recklinghausen

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
VDB —Vereinigung Der Backbranche eV.

Schutzenberg 10, 32756 Detmold

Tel.: 052 31-6166 4299, Fax: 052 31-2 05 05
info@vdb-ev.net, wwwvdb-deutschland.net

Zentralfachschule
der Deutschen
SiiBwarenwirtschaft
Veranstaltungen
22.-23.03.23  Grundlagenseminar fiir Anlagenfiihrer
27.-30.03.23  Einflhrungspraktikum zur industriellen
Schokoladenherstellung
04.-06.04.23  Einflhrungspraktikum zur industriellen
Backwarenherstellung
12.09.23 Web-Seminar zur sensorischen Beurteilung
von Nissen
04.—-06.10.23  Einflhrungspraktikum zur industriellen z

Eiscremeherstellung

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
Zentralfachschule der Deutschen StiRwarenwirtschaft eV.
De-Leuw-StraRle 3-9, 42653 Solingen

Tel.: 02 12-59 61-0, Fax: 02 12-59 61-61
info@zds-solingen.de, www.zds-solingen.de
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