
 
SEMINAR- & TAGUNGSSERVICE 
 

SIE HABEN EINE TAGUNG, EIN SEMINAR ODER EINE FIRMENVERANSTALTUNG 
VORZUBEREITEN?? 

 
Wir bieten Ihnen das Rundum-Sorglos-Paket mit dem Anspruch, Ihre Veranstaltung für Sie und 
Ihre Gäste zur vollsten Zufriedenheit durchzuführen. 

 
DAS ZEICHNET UNS AUS:  

 kompetente und individuelle Organisation Ihrer Veranstaltung 

 Tagungs- und Gruppenräume mit Tageslicht 

 modernste Fachräume: Technikum, Lehrküche, Schulungslabor  

 Referenten des KIN-Lebensmittelinstituts 

 moderne Tagungstechnik 

 sehr gute Küche 

 freundliche Atmosphäre 

 Buchung von Hotelzimmern zu Sonderkonditionen 

 Parkplätze vor der Tür 

 günstige Verkehrsanbindung 

 

   
 
 

TAGUNGSTECHNIK 

 Flip-Chart 

 Pinnwände 

 Elmo / Overhead-Projektor 

 Digital-Videokamera 

 Beamer mit Laptop 

 

 

Ausstattung auf Anfrage. Material (Kopien, Metaplanmaterial etc.) nach Aufwand. 

 

   
 



 
VERPFLEGUNG 

Wir kochen täglich frisch. Unser Küchen- und Serviceteam verwöhnt seine Gäste mit: 

 Begrüßungskaffee/-tee                                                 

 Kaffeepause mit Gebäck und Obst                              

 Mittagessen (zwei zur Auswahl, inkl. Dessert)                      

 Kaffeepause mit hausgebackenem Kuchen  

 

 Tagespauschale 25,00 €/p. P. 

Halbe belegte Brötchen      2,50 €/Stück 

 Tagungsgetränke: 

Mineralwasser 0,7 l  3,00 € 

Orangen-, Apfelsaft 0,2 l  2,50 € 

 

       
 

RAUM-MIETEN 

Tagestarife 

 Seminarraum für max. 
16 Personen     220,00 € 
20 Personen     260,00 € 
30 Personen     360,00 € 
40 Personen     490,00 € 
Weitere Seminarräume für größere Teilnehmerzahlen auf Anfrage.  

 Stornierung der Veranstaltung: bis 14 Tage vorher kostenfrei, danach stellen wir 75 % der 
Veranstaltungskosten in Rechnung. 

 Technikum oder Teilbereiche des Technikums 
Verpackungsbereich 
Haltbarmachungsbereich 
Fleischbereich sowie Convenience-Bereich 
Mietpreise auf Anfrage. 

 Systemgastronomie-Lehrküche 
inkl. Reinigung (ohne Personal)   

 Fachräume für  
Mikrobiologie/Chemie etc. (12 – 16 Plätze) 

KIN-Lebensmittelinstitut Ihre Ansprechpartner:  
 Eike Hehnen Urda Carstensen-Boisen 
Wasbeker Straße 324 Service KIN Akademie Service Seminare & Catering 
D-24537 Neumünster Tel. +49 (0) 4321-601-23 Tel. +49 (0) 4321-601-60 
 Fax +49 (0) 4321-601-40 Fax +49 (0) 4321-601-40 

www.kin.de hehnen@kin.de carstensen-boisen@kin.de 

http://www.kin.de/

