Lebensmittel-
Institut

KIN-Expert-Seminar: Lebensmittelverpackungen:
Anforderungen — Analytik — Konformitat

In diesem Kurs erwerben Sie grundlegende Kenntnisse im Bereich der Packstoffprifung
unter Bericksichtigung der qualitatssichernden Systeme. lhnen werden die Grundlagen
der Verpackungspriifung, speziell der sensorischen und mikrobiologischen Uberpriifung
sowie der Konformitat mit der nationalen und européischen Gesetzgebung vermittelt.

Der Workshop hilft Innen, die vermittelten theoretischen Grundlagen durch praktische
Ubungen in die betriebliche Praxis zu tGibertragen. Im Dialog mit unseren Referenten und
den Teilnehmern kénnen Sie Ihr Wissen vertiefen und spezifische Fragen diskutieren.

Teilnehmer:

Die fur Verpackungsprifung verantwortlichen Mitarbeiter in Produktentwicklung
Qualitatssicherung und Qualitatskontrolle. Das Seminar richtet sich an Folien- und
Verpackungshersteller,deren Produkte fur den Kontakt mit Lebensmitteln vorgesehen
sind, ebenso wie an Lebensmittelhersteller, deren Produkte mit Verpackungsmaterialien
in Kontakt stehen.

Kursnummer: L 020422

Ansprechpartnerin:  Anke Ben-Sabeur, Seminare und Trainings,
KIN-Lebensmittelinstitut Neumunster

Termin: Eintagiger Lehrgang,
Montag 09. Mai 2022

Seminarort: KIN-Lebensmittelinstitut, Wasbeker Stralle 324,
24537 Neumdinster / Schleswig-Holstein

Ablauf: Das Seminar beginnt um 9:00 Uhr und endet um 16:30 Uhr.
Es ist eine Mittagspause von 1 Stunde sowie 2 Kaffeepausen
vorgesehen.

Gebiihr: 835 Euro inklusive Verpflegung, Teilnehmerunterlagen

und Zertifikat

Anmeldeschluss: 02.05.2022
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Programmablauf

Montag, 09. Mai 2022

Packstoffsensorik

9:00 Uhr Begriifung

9:15 Uhr Rechtliche Situation
* Normen
* Einordnung der Sensorik

9:45 Uhr Packstoffsensorik — Sensorische Eindriicke von
Bedarfsgegenstinden
* Theoretische Einfihrung Geruch
* Deskriptoren und Referenzen
+ Ubung: Beschreiben und Erkennen verschiedener
Geruchseindriicke von
Packstoffen
 anschl. Auswertung der Ergebnisse

10:30 Uhr Pause

10:45 Uhr  Sensorische Methoden zur Packstoffpriifung
* Theoretische Einfiihrung Geschmack
* Geruchs- und Geschmackstibungen
* Verkostung und Beurteilung von Packstoff-Proben
 anschl. Auswertung der Ergebnisse

12:00 Uhr  Mittagessen
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Programmablauf

Mikrobiologische Packstoffpriifung

13:00 Uhr Methoden der mikrobiologischen Packstoffpriifung und
QualitatssicherungsmafBnahmen

Migrationspriifung

14:00 Uhr Kunststoffe fiir den Lebensmittelkontakt
* Rechtliche Vorgaben national / Europa (VO (EU) Nr. 1935/2004,
VO (EU) Nr. 10/2011)
* Gesamtmigration, spezifische Migration, NIAS

15:00 Uhr Pause

15:15 Uhr Konformitétspriifung
* Inhalt der Konformitatsprufung
* Verantwortlichkeiten: Guideline on information in the supply chain
* Checklisten zur Priifung der Konformitatserklarung

16:15 Uhr Abschlussdiskussion

ca. 16:30 Uhr Ende der Veranstaltung




