Lebensmittel-
Institut

KIN-Expert-Seminar: Verifizierung (HACCP,
Analysen, Betriebsbegehungen, Audits,
Datenauswertungen)

Teilnehmer:

Kursnummer:

Ansprechpartnerin:

Termin:

Seminarort:

Ablauf:

Teilnahme-
Gebiihr:

Anmeldeschluss:

Gegenstand von Verifizierungen (Was ist zu verifizieren?).
Ubersicht an Methoden und Vorgehensweisen fur Verifizierungen.
Planung von Verifizierungen und Festlegung von Kriterien.

Mitarbeiter und Auszubildende der Qualitatssicherung,
des Qualitdtsmanagements oder IFS-Beauftragte,
die fUr Verifizierungen verantwortlich sind.

L 030922

Anke Ben-Sabeur, Seminare und Trainings,
KIN-Lebensmittelinstitut Neumiinster

Ganztagiger Lehrgang, 9:00 bis 17:00 Uhr
Montag 28. Februar 2022

KIN-Lebensmittelinstitut, Wasbeker Stralte 324,
24537 NeumUnster / Schleswig-Holstein

Das Seminar beginnt um 9:00 Uhr und endet um 17:00 Uhr.
Es sind eine Mittagspause von 1 Stunde sowie zwei
Kaffeepausen vorgesehen.

835,00 Euro
inklusive Verpflegung, Teilnehmerunterlagen und Zertifikat

Montag 21. Februar 2022




Lebensmittel-
Institut

KIN-Expert-Seminar: Verifizierung (HACCP,
Analysen, Betriebsbegehungen, Audits,
Datenauswertungen)

Programmablauf

9:00 Uhr

9:15 Uhr

10:00 Uhr

10:30 Uhr

10:45 Uhr

11:15 Uhr

12:15 Uhr

13:15 Uhr

13:45 Uhr

15:00 Uhr

15:15 Uhr

15:45 Uhr

16:05 Uhr

16:40 Uhr

Montag, 28. Februar 2022

Begriiflung

Grundlagen, Anforderungen und Gegenstand von Verifizierungen

FlieRdiagramme Uberprifen

Kaffeepause

CPs und CCPs uberprifen

Praventivprogramme Uberprifen

Mittagspause

Interne HACCP-Audits

Hygienerundgange und Betriebsbegehungen

Kaffeepause

Aufbau von Verifizierungsplanen

Daten- und Dokumententberprifungen

Auswertungen der Verifizierungen und Ruckschlisse fir das HACCP-Team

Abschlussdiskussion und gegen 17:00 Uhr Ende der Veranstaltung




