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R.P.N.E. Expo

Nach dem Forum
Ist vor der Expo

Nach dem erfolgreichen Start des R.P.N.E. Forums im April
(Fleischmagazin berichtete) findet die Veranstaltungsreihe am
22. Juni im Lebensmittelinstitut KIN in Neumiinster mit der
R.P.N.E. Expo ihre Fortsetzung. Als hybrides Format angelegt,
kann an der R.P.N.E. Veranstaltung entweder vor Ort
teilgenommen werden oder online via Live-Stream.

Workshops, in denen die Teilneh-
mer fachliche Informationen aus-
tauschen und Ergebnisse gemeinsam
erarbeiten. Parallel dazu bietet die
R.PN.E. Expo auch wieder Fachvortrige
sowie die Méglichkeit zum Netzwerken.

I m Mittelpunkt des Events stehen
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Wertvolle Informationen aus der Verpa-
ckungsbranche und aktuelles Experten-
wissen zu neuesten Entwicklungen tiber
Kunststoffe in der Lebensmittelindus-
trie und deren Recycling werden auch
diesmal wieder Gegenstand der R.P.N.E.
Veranstaltung sein.

Werden die Teilnehmerinnen

und Teilnehmer wie schon beim
R.P.N.E. Forum auch durch die R.P.N.E.
Expo begleiten (v.r.}: Das Moderatoren-
Duo Bjorn Gallenkamp (Ribbeck) und
Olaf Behnel (SN Verlag).

Die Gewdhr dafiir bieten insbesondere
die Referenten, allesamt Experten auf
ihren Fachgebieten, die die Veranstalter
auch fiir das diesjihrige zweite R.P.N.E.-
Event gewinnen konnten.

Workshops und
Fachvortrage

So wird zum Beispiel Dr. Sven Sénger-
laub, Professor fiir Verpackungstechnik
der Fakultdt o5 der Hochschule Miin-
chen, {iber recycelbare Mehrschichtver-
bunde aus Kunststoff und Papier bzw.
iiber aktuelle Trends und Entwicklun-
gen, wie Verbund recycelbar gemacht
werden kann, informieren. Professor
Séngerlaub ist bundesweit einer der
fiihrenden Experten auf dem Gebiet der



Stefan Scheibel ist Vice President
Corporate Training & Innovation Center
der Multivac-Gruppe.

erkldrt Guido Spix, Geschiftsfiihrender
Direktor von Multivac. ,Wir freuen uns,
dass wir mit dem Beitritt zur R-Cycle Ini-
tiative einen Industriestandard mitge-
stalten und somit einen positiven Beitrag
zur Forderung der Kreislaufwirtschaft fiir
Kunststoffverpackungen leisten kénnen.
Der Austausch mit vor- und nachgelager-
ten Prozessenin der Wertschdpfungskette

Dr. Benedikt Brenken ist Direktor der
R-Cycle Initiative.

hilft uns, die einzelnen Schritte noch bes-
ser zu verstehen und nachhaltige Losun-
gen mitzuentwickeln”

Neben der Herstellung von Verpa-
ckungsmaschinen liefert Multivac auch
Losungen fiir das Verarbeiten und
Schneiden, das Kennzeichnen und Eti-
kettieren sowie die Qualitétsinspekti-
on und Handhabung von Produkten.

Recycling

Guido Spix ist Geschéftsfiihrender
Direktor von Multivac.

Erginzt wird das Portfolio durch digitale
Produkte, wie die Multivac Smart Servi-
ces, die dazu beitragen, die Maschinen-
verfiigbarkeit und damit’ die Effizienz
zu erhohen. Ein digitaler Produktpass
von Kunststoffverpackungen kann dafiir
ebenfalls wertvolle Informationen lie-
fern, um den Verpackungsprozess effizi-
enter, schneller und damit nachhaltiger
zu gestalten. beh
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Verpackungskunststoffe und ein sehr
beliebter Gast aufvielen internationalen
Messen und Fachveranstaltungen.

Ebenso an Bord ist Andreas Milk, Ge-
schiftsfithrer der Agentur MILK Food
& Design Food aus Frankfurt/Main, mit
seinem Impulsvortrag , Food packaging
design: Wie muss meine Verpackung
gestaltet sein, um dem Verbraucher ein
gutes Kaufgefiihl in puncto Nachhaltig-
keit zu vermitteln ?. MILK Food & De-
sign Food kreiert Lebensmittelprodukte
und Marken von der Idee iiber die ferti-
ge Verpackung bis hin zum Point of Sale
und hat sich u .a. auf Food Packaging
Design und Food Brand Development
spezialisiert.  Vom  Selbstverstédndnis
her ,Partner des Wandels” ist die Agen-
tur sehr erfolgreich fiir die ganz grofien
Player der Lebensmittelindustrie un-
terwegs und vertritt dabei den Ansatz,
die Verpackung und Vermarktung von
Lebensmitteln in den kommenden Jah-
ren neo-dkologisch neu zu denken und
Mehrwert durch ganzheitliches Pro-
duktdesign zu kreieren.

Mit seinem Online-Fachvortrag ,,Ansét-
ze zur Kreislauffahigkeit von Verpackun-
gen" wird Norbert Vll, Pressesprecher
vom Griinen Punkt - Duales System
Holding GmbH & Co. KG, neueste In-
formationen aus dem Bereich Kreislauf-
wirtschaft und hochwertige Rezyklate
liefern. Das Unternehmen Der Griine
Punkt - Duales System Deutschland
GmbH hat mit dem ,Griinen Punkt" als
ihrem Markenzeichen das duale Sys-
tem in Deutschland mit eingefithrt und
aufgebaut und steht fiir intelligente
Riicknahmesysteme sowie fiir die Ent-
wicklung und Vermarktung innovativer
Rezyklate und Dienstleistungen. ,,Feel
Good" mit nachhaltiger Verpackung und
Mikrowellentechnologie’ lautet wiede-
rum der Fachvortrag von Guido Kassel,
Muegge Food Solutions.

Das Unternehmen mit Stammsitz im
hessischen Reichelsheim gilt als der
weltweit fithrende Hersteller von indus-
triellen Mikrowellen- und Plasmasyste-
men. ,Feel good" beschreibt Kassel als
eine neue Erwartungshaltung im Verlauf

Wird wichtige und interes-
sante Informationen iiber
Verpackungsdesign liefern:
Andreas Milk, Geschaéftsfiihrer

der Agentur MILK Food aus
Frankfurt/Main.

Ein absoluter Experte auf dem
Gebiet der Verpackungstechnik
und Referent der R.P.N.E. Expo:
Professor Dr. Sven Sangerlaub
von der Hochschule Miinchen.

der Customer Journey und wie sich Ver-
braucher darin selbst am POS zuneh-
mend als Formel bzw. Profil verhalten.
Weitere Aspekte seiner Présentation
sind w.a. die Kriterien des Listungspro-
fils aus Retailersicht, die resultierende
Formel von Entwicklungs- und Inves-
titionsprofilen der Industrie sowie das
Nutzenprofil fiir Tech-Konzepte und die
Kommunikation dafiir. Mit seiner Pri-
sentation ,Folienkonzepte -~ wo geht die
Reise hin ?* wird schliefSlich Marc Hey-
er, Betriebsleiter beim Unternehmen
PackLogic/Ribbeck, die Teilnehmerin-
nen und Teilnehmer auf den neuesten
Stand in Sachen Kunststofffolien sowie
deren Nachhaltigkeit und Verarbeitung

Veranstaltung

in der Lebensmittelindustrie bringen.
Den Abschluss in der Reihe der Fachvor-
trdge bildet Dr. Axel Kélle vom Zentrum
fir Nachhaltige Unternehmensfithrung
(ZNU) mit seinem Beitrag ,Messbarkeit
von ganzheitlicher Nachhaltigkeit am
Beispiel des ZNU-Standard Nachhaltiger
Wirtschaften®

Geballte Informationen,
groBtmaoglicher Nutzen

Nach dem einfiihrenden Impulsvortrag
durch den Moderator und der anschlie-
flenden Moglichkeit, dazu Fragen zu
stellen, erdrtern die Prisenzteilnehmer
aufkommende Sachfragen der Thema-
tik entsprechend und tragen ihre Ergeb-
nisse zusammen, die abschlieffend von
der Moderation zusammengefasst wer-
den. Dies stellt sicher, dass alle Teilneh-
merinnen und Teilnehmer des Work-
shops den grofitméglichen Nutzen aus
dem Format ziehen kénnen. Das Pro-
gramm der R.P.N.E. Expo bericksichtigt
dementsprechend, dass alle angebote-
nen Workshops von den Teilnehmerin-
nen und Teilnehmern zeitlich bequem
im KIN genutzt werden konnen. Neben
der Moglichkeit zum Netzwerken be-
steht auflerdem die Moglichkeit, mit
den Sponsoren der R.P.N.E. Expo vor Ort
Kontakt aufzunehmen.

Der RPN.E. Expo liegt ein Hygiene-
konzept zugrunde, um die Durchfiih-
rung der RP.N.E. Expo unter Wahrung
grofitmoglicher  Hygieneanforderun-
gen zu gewihrleisten. Stattfinden wird
das Forum am 22. Juni in den Schu-
lungsraumen des Lebensmittelinstituts
KIN in Neumiinster (Wasbeker Str. 324,
24537 Neumiinster). Aufgrund der ho-
hen Nachfrage sind nicht mehr viele
Plitze zur Prasenzveranstaltung vertiig-
bar. ,Interessierte sollten daher zeitnah
buchen’, teilt das R.P.N.E.-Organisati-
onsteam mit. Die Kosten zur Teilnahme
an der R.P.N.E. Expo betragen inkl. Ver-
pflegung 199,- Euro (Prisenzveranstal-
tung in Neumiinster sowie ein kostenlo-
ser Online-Zugang fiir eine weitere Per-
son) bzw. 129,- Buro (Online-Teilnahme
ohne Priisenz). Weitere Informationen
und Buchung unter www.rpne.de. beh
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