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Online-Vortrage
Termine und Themen

Aufgrund der duBerst positi-
ven Resonanz der Ende
letzten Jahres gestarteten On-
line-Vortragsreihe mit Themen
rund um die Aspekte Kultur,
Ethik und Kulturgeschichte im
Zusammenhang mit Lebensmit-
teln und der Lebensmitteltech-
nologie soll diese nunmehr zu
einer festen Institution in der

GDL gemacht werden. Die Vor-
trige finden grundsitzlich an ei-
nem Dienstagabend statt und
starten jeweils um 19:30 Uhr.
Die Dauer ist jeweils einschlief3-
lich Fragen und Diskussion auf
rund zwei Stunden angesetzt.
Die Teilnahme ist gebiihrenfrei
und steht auch Interessenten of-
fen, die kein GDL-Mitglied sind.
Allerdings ist jeweils eine An-
meldung auf der Webseite www.
gdl-ev.org notwendig, da dann
automatisch die Zugangsdaten
zugesandt werden.

Digitalisierung auf der Fachschulebene
Vor- und Nachteile von Online-Unterricht

ereits vor der Corona-Pan-

demie wurde an der KIN-
Fachschule fiir Lebensmittel-
technik auf die Integration eines
Blended-Learning-Konzeptes in
den Unterricht hingearbeitet.
Dazu wurden 178 Fachschiiler/
innen zu Lernerfolg sowie Vor-
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und Nachteilen befragt. Hinzu
kommt ein direkter Vergleich
mit Schiiler/innen im Pri-
senz-Unterricht und in Webina-
ren. Bei den Teilnehmer/innen
der Teilzeitmafinahme mit On-
line-Unterricht wurde eine
leicht positive Tendenz zu den
Ergebnissen der Klausuren vom
Prisenz-Unterricht festgestellt.

Gerade fiir die Schiiler/in-
nen der berufsbegleitenden
Variante und deren unterstiit-
zende Unternehmen ergab sich
eine Ersparnis der Reisekosten
und -zeit von bis zu sieben Stun-
den je Fahrt. Das Lernen wird
zeit- und ortsunabhingiger.
Online-Angebote kénnen maf-
geblich zur Barrierefreiheit des
Schulangebotes beitragen und
erleichtern die Zeitplanung bei
sonstigen Verpflichtungen (Kin-
der, Erwerbstitigkeit). Die

Als niachste Themen sind
vorgesehen: Die griine Fee —
Zur Kulturgeschichte des Ab-
sinth (18. Mai, Prof. Dr. Herbert
J. Buckenhiiskes). Karamell,
Lakritz und Co. — Eine (Kultur-)
Geschichte der siifzen Verlo-
ckungen (22. Juni, Dr. Knut
Franke). Die Vortragsreihe
wird nach der Sommerpause
am 28. September fortgesetzt.
Termine und Themen kénnen
ab dem 1. August auf der
GDL-Webseite eingesehen

werden. H.JB
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KIN-Veranstaltungen

Neuerungen in der EU-Oko-Verordnung
Lebensmittelbetrug (Food Fraud) sicher

Emulgiertechnik | — Stabile Emulsionen,

20.05.21
31.05.21

vermeiden
07.-08.06.21

perfekte Textur
08. - 09.06.21

Sensorik fir Einsteiger — Grundlagen und
praktische Ubungen mit allen Sinnen

sind unter www.kin.de zu finden.

Nahere Informationen zu den inhaltlichen Schwerpunkten der hier
aufgefihrten Seminare und ein Uberblick tber weitere KIN-Veranstaltungen

Kompetenzen fiir das Lernen im
Selbststudium und der Umgang
mit digitalen Tools mussten
aber teils individuell geférdert
und begleitet werden. Ein vorab
personliches Kennenlernen der
Teilnehmer/innen untereinander
war ebenfalls forderlich fiir die
Zusammenarbeit im virtuellen
Raum. Zudem ist es fiir Unter-
nehmen ein Wettbewerbsvorteil,
dass Mitarbeiter auch wihrend

der Fortbildung weiter im Be-
trieb zur Verfiigung stehen.

Die KIN-Fachschule konnte
ihr Lernangebot somit um ein
zukunftsorientiertes und den
Vorgaben der Fachschulverord-
nung gerechtes E-Learning-Kon-
zept erweitern. In der néichsten
LT wird auf die speziellen An-
forderungen an die Lehrkrifte
im Online-Unterricht eingegan-
gen. SP/St.
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Zentralfachschule
der Deutschen
SiiBwarenwirtschaft

Veranstaltungen

Vereinigung

Vele

Der Backbranche

Veranstaltungen

22.-23.06.21 Web-Seminar "Inter Ice"
22.-23.07.21 Kiristallisation von Kakaobutter -

Theorie und Praxis
09.09.21 Web-Seminar "Nachhaltigkeit Schokolade"
27.-28.09.21 Challenge Frucht und Schokolade
10.11.21 Web-Seminar "Sensorik Kakao"

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
Zentralfachschule der Deutschen StiRwarenwirtschaft e.V.
De-Leuw-StraRe 3-9, 42653 Solingen

Tel.: 02 12-59 61-0, Fax; 02 12-59 61-61
info@zds-solingen.de, www.zds-solingen.de

18.05.21 Backeigenschaften und Qualitat
von Roggen

08.-10.06.21 Studienreise nach Osterreich

16.09.21 Alfred-Kuhn-Vorlesung 2021

06.10.21 Workshop zur Fett-,

Zucker- und Salzreduktion in Backwaren

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
VDB — Vereinigung Der Backbranche e.V.
Schitzenberg 10, 32756 Detmold

Tel.: 052 31-61 66 42 99, Fax: 0 52 31-2 05 05
info@vdb-ev.net, www.vdb-deutschland.net

WWW.LEBENSMITTELTECHNIK-ONLINE DE

LEBENSMITTELTECHNIK 5/2021 7



