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Weiterbildung im Wandel

Unternehmensspezifisch und

bedarfsorientiert

Mitarbeiter und Fachkriifte zu
schulen, ist nach wie vor in den
Betrieben eine der wichtigsten
Séulen, um Lebensmittel sicher
und in guter Qualitit zu produ-
zieren. Ob spezielle Haltbarma-
chungsverfahren, Qualitdtsma-
nagement, Hygiene- und
HACCP-Kenntnisse, Senso-
rik-Schulungen, Konformitits-
und Verpackungspriifungen oder
umfangreiches lebensmittel-
rechtliches Knowhow: Im Halb-
Jahresprogramm des KIN sind

es ein ausgefeiltes Hygienekonzept

sowohl kompakte Online-Schu-
lungen als auch ein- bis mehrti-
gige Prisenzveranstaltungen zu
finden, abgestimmt auf die aktu-
ellen Bedtrfnisse der Lebensmit
telbranche. In die Online-Semi-
nare werden umfangreiche Pra-
xisteile so eingebunden, dass der
unmittelbare Transfer ins Unter-
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Fiir die Prdsenzveranstaltungen am KIN gibt
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nehmen gewéhrleistet ist. Die
Prisenzveranstaltungen werden
in Neumiinster unter einem
ausgefeilten Abstands- und Hygi-
enekonzept durchgefiihrt. Das
Halbjahresprogramm ist online
unter www.kin.de einsehbar.
Unter Berticksichtigung der
Vorkenntnisse der Teilnehmer
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| Dse Stlbwaren

Zentralfachschule
der Deutschen
) StBwarenwirtschaft

Veranstaltungen

Web-Seminar "Schokolade aktuell"
Einfuhrungspraktikum "Industrielle
Schokoladenherstellung"

14.04.21

20.—23.04.21

21.-23.06.21 Kongress "Inter Ice"
22.—23.07.21

Kristallisation von Kakaobutter —
Theorie und Praxis

De-Leuw-Strafe 3-9, 42653 Solingen

Informationen tber diese und weitere Veranstaltungen:
Zentralfachschule der Deutschen StiRwarenwirtschaft e.V,

Tel.: 02 12-59 61-0, Fax: 02 12-59 61-61
info@zds-solingen.de, www.zds-solingen.de

WWW.LEBENSMITTELTECHMIK-ONLINE.GE

SPEKTRUM

KIN-Veranstaltungen

03. -04.03.21

08. - 09.03.21
10.-12.03.21 Sensorik
29.03.21

Hydrokolloide in der Anwendung

Reduktion von Fett, Zucker und Salz in
Lebensmitteln — aber wie?

Qualitatsmanagementbeauftragte in
der Lebensmittelbranche

sind unter www.kin.de zu finden.

Nahere Informationen zu den inhaltlichen Schwerpunkten der hier
aufgefiihrten Seminare und ein Uberblick Gber weitere KIN-Veranstaltungen

und unter Wahrung der Geheim-
haltung bietet das Lebensmittel-
institut alle Schulungen auch als
individuell zugeschnittene Fir-
mentrainings an. Dies ermoglicht
konkrete Probleme durch die
eigenen Fachkriifte unmittelbar

Online-Vortragsreihe

selbst anpacken zu lassen, die
eigenen Produkte zu optimieren
oder Methoden spezifisch auf
den eigenen Produktbereich zu
etablieren. Dabei agieren die
KIN-Experten als unterstiitzende
Coaches. St.

Ethik, Kultur und Kulturgeschichte

Im November des letzten Jahres
startete die Gesellschaft Deut-
scher Lebensmitteltechnologen
eine Online-Vortragsreihe, in der
es um Themen rund um die
Aspekte Ethik, Kultur und Kul-
turgeschichte im Zusammen-
hang mit Lebensmitteln und der
Lebensmitteltechnologie geht.
Bisher haben drei Vortrige statt-
gefunden, welche allesamt eine
erfreuliche Resonanz erhielten.
Essen und damit Lebensmit-
tel sind fiir viele Menschen und
in vielen Situationen zu sehr zu
einer Nebensache geworden:
Man braucht sich nicht mehr
um sie bemiihen, denn sie ste-
hen ja iiberreichlich zur Verfii-
gung. Wissen scheint man auch
kaum haben zu miissen, fiir die
Sicherheit sind andere verant-
wortlich und die kiichentechni-
sche Bearbeitung wird von
Anbieterseite {ibernommen. So
zur Nebensichlichkeit gewor-
den, diirfen Lebensmittel auch
nur wenig kosten. Es ist an der
Zeit, dass wir dem Essen und
damit den Lebensmitteln, einer
der lebenswichtigsten Sachen
der Welt, wieder den ihr zuste-
henden Stellenwert zukommen
lassen, da es nicht nur ein bio-
logisches Bediirfnis, sondern
gleichzeitig auch eine physische
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und soziale Grunddimension
des Lebens bildet. Den dahinter-
stehenden Aspekten genauer
auf den Grund zu gehen, ist ein
Ziel dieser neuen Vortragsreihe,
die zeitlich am Abend platziert
ist. Die Vortriige finden grund-
sétzlich an einem Dienstag statt
und starten jeweils um 19:30
Uhr. Die Dauer ist einschlie-
lich Fragen und Diskussion auf
rund zwei Stunden angesetzt.
Eine Teilnahmegebiihr wird
nicht erhoben.

Das aktuelle Programm ist
auf der Webseite der GDL unter
www.gdl-ev.org zu finden, wo
Teilnehmer sich auch entspre-
chend anmelden und die Zu-
gangsdaten zum jeweiligen

Termin erhalten kénnen.  HJB
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