- 20 Absolventen am
KIN-Lebensmittelinstitut

NEUMONSTER 20 staatlich
gepriifte Lebensmitteltech-
nikerfinnen  haben am
25. September an der KIN-
Fachschule fiir Lebensmittel-
technik ihre zweijdhrige Wei-
terbildung mit dem Schwer-
punkt Prozesstechnik erfolg-
reich abgeschlossen. Coro-
nabedingt fand die Verab-
schiedung in kleinerem Kreis
statt.

,,Sie sind in der Branche be-
sonders gefragte Fach- und
Fiihrungskrifte“, freut sich
Institutsleiterin  Inge Jef}

auch im Hinblick auf die be-
reits geschlossenen Arbeits-
vertridge der Absolventen.
Die Ausbildung in Neumtins-

Coronagercht stellten sich die fris

ter sei extrem vielseitig, so
Jef3. ,,Durch die Bearbeitung
von anspruchsvollen realen
Unternehmens-Projekten,
die unsere Kunden und Mit-
gliedsunternehmen von
unseren Fachschiilern, ange-
leitet von den erfahrenen
Lern-Coaches des KIN, um-
setzen lassen, werden sie
bestens geriistet fiir die Pra-
xis. Diese einzigartige Form
der Ausbildung macht den
KIN-Lebensmitteltechniker
auch so begehrt*, erldutert
Schulleiter Stefan Precht.
Die Sonderstellung des
KIN zeigte sich auch beson-
ders deutlich in Corona-
zeiten. Schon seit ldngerem
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werden im KIN-Lehrbetrieb
intensiv digitale Medien ein-
gesetzt. Deshalb konnte man
sofort auf virtuelle Klassen-
riume umstellen und liicken-
los den Unterricht aufrecht-
erhalten, als ab Mirz keine
Prisenz aufgrund der Coro-
na-Pandemie moglich war.
Keine Stunde ist ausgefallen.

Das KIN hat seine techni-
sche Ausriistung jetzt sogar
noch einmal aufgeriistet und
in weitere digitale Hilfsmittel
investiert.

Institutsleiterin Inge Jef3:
»Es gibt kein Zuriick zur alten
Normalitidt. Wir begreifen
die Situation als Herausfor-
derung und Chance.“  hc
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