Die No1 fiur Qualitat und Sicherheit

#1-Experte fur thermische Haltbarmachung
Seit 50 Jahren optimieren wir fir Sie und mit lhnen
thermische Haltbarmachungsprozesse - fir optimale
Produkt-Qualitat und mmnrmm,mmr effektiv und effizient,
validiert und verifiziert.
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DAKKs akkreditiertes Priflabor

Wir lassen Sie nicht allein! Statt purer Laboranalysen
erhalten Sie Interpretation und Beratung zusatzlich — von
den Big 8 bis zur Real time PCR und ChallengeTests.
Das spart Zeit, Geld und bietet maximale Sicherheit.

Das Rezept gegen den Fachkraftemangel
Wir qualifizieren Ihr Personal durch Seminare und
Lehrgdinge mit hdchstméglichen Praxisanteil fir sofort
umsetzbare Handlungskompetenz.
Lebensmitteltechniker gesucht? Schon iber 2600
Absolventen der KIN Fachschule sind als begehrte
Fach- und Fihrungskrafte erfolgreich tétig.
Rufen Sie uns an.

Wir haben die Losung.




