SPEKTRUM

Weiterbildung 2020

Karriere auf hohem Niveau

uch in diesem Jahr bietet

das KIN in Neumiinster
Fortbildungen fiir karriere-
bewusste Mitarbeiter aus der
Foodbranche an. Mit dem
Industriemeister Lebensmittel
(IHK) kommt zum bewihrten
Programm eine neue Qualifizie-
rung fiir angehende Fithrungs-
kriifte hinzu, die unter anderem
fiir die Ausbildung im Betrieb
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verantwortlich sind — wahl-
weise berufsbegleitend (zwei
Jahre) oder in Vollzeit (sieben
Monate). Ein Alleinstellungs-
merkmal ist hier die praktische
Umsetzung der fachtheoreti-
schen Inhalte im Technikum des
Lebensmittelinstituts. Die be-
rufsbegleitende Weiterbildung
ist bereits im Januar gestartet,
ein nachtriaglicher Einstieg aber
noch moglich.

Wer die Qualifizierung zum
staatlich gepriiften Lebens-
mitteltechniker anstrebt, kann
diese ebenfalls berufsbegleitend
(drei Jahre) oder in Vollzeit
(zwei Jahre) am KIN absolvie-
ren. Auch hier steht die Um-
setzung fundierter Kenntnisse
in die betriebliche Praxis im
Vordergrund, unterstiitzt durch
Blended Learning und Wissens-
anwendung auf digitalisierte
Prozesse. Beginn ist am 1. April.

Mochte jemand auf dem
zweiten Bildungsweg nochmal
durchstarten, kann er sich fiir
das berufsbegleitende Bachelor-
studium "Business Development
Food Products" entscheiden,
das am KIN in Kooperation mit
der Steinbeis Business Academy
angeboten wird. Dieses bundes-
weit einzigartige Studium zeich-
net sich durch eine breite Viel-
falt der Module aus, die auch
Know-how zu den Zusammen-
hingen wirtschaftlichen und
unternehmerischen Handelns
vermitteln. Neben betriebswirt-
schaftlichen und rechtlichen
Inhalten stehen technologische,
QM-bezogene sowie Marke-
ting- und Produktmanagement-
Module auf dem Studienplan. Je
nach Vorbildung und Neigung
kann das Unternehmens-
Projekt, das die Studierenden
aus dem eigenen Betrieb mit-
bringen, aus diesen Bereichen
kommen. Die Projektumsetzung

KIN-Veranstaltungen

27.02.20
12.03.20
06.04.20

Nahrungserganzungsmittel

Listerien sicher vermeiden
Betriebsbegehungen und interne Audits in
Lebensmittelunternehmen
Qualitatsmanagementbeauftragte in der
Lebensmittelbranche

20.04.20

Nahere Informationen zu den inhaltlichen Schwerpunkten der hier
aufgefiihrten Seminare und ein Uberblick iber weitere KIN-Veranstaltungen
sind unter www.kin.de zu finden.

das Studium, das am 28. Februar
anliuft, konnen kurzfristige An-
meldungen noch berticksichtigt
werden. YS/St.

ist wichtiger Bestandteil des
Studiums und hat bereits vielen
Betrieben wirtschaftlichen und
qualitativen Erfolg gebracht. Fur

KTV-NOTIZEN
50 Jahre KTV
Jubildumsveranstaltung in
Neumiinster

Am 27. Mirz begeht der Lebens-
mittel Techniker Verein KTV am
KIN in Neumiinster sein 50-jah-
riges Bestehen. Tagsiiber wird
ein Fortbildungsseminar mit [
aktuellen Vortriigen angeboten.
Das genaue Programm kann
unter www.ktv-ev.de rechtzeitig
auf der Website eingesehen
werden. Fir den Abend ist eine
Jubildumsfeier geplant. Die
diesjihrige Mitgliederversamm-
lung des KTV findet am 28. Mérz
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Washeker Strake 324
24537 NeumUnster
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statt. St.

‘& Zentralfachschule
’M der Deutschen
\ SuRwarenwirtschaft

Veranstaltungen

16.-20.03.20

16.-17.03.20
21.-22.04.20
28.-29.04.20

02.-06.03.20 Einflhrungspraktikum
"Herstellungstechnologie Dragieren”
Einfhrungspraktikum

“Industrielle Zuckerwarenherstellung"
Seminar "Mikrobiologie der StiBwaren"
Seminar "Toolbox Fettreif"

Kongress "Future of confectionery:
Ingredients for sweets”

De-Leuw-StraRe 3-9, 42653 Solingen

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
Zentralfachschule der Deutschen StRwarenwirtschaft e.V.

Tel.: 02 12-59 61-0, Fax: 02 12-59 61-61
info@zds-solingen.de, www.zds-solingen.de

Der Backbranche

\/eremgumgv

Veranstaltungen
17.03.20 Besichtigung einer Biogas-Anlage
24.03.20 Vortrag: Brot als Geschmackserlebnis
21.04.20 Besichtigung der Backerei Gortz in Mannheim
28.04.20 Vortrag: Zuckerreduzierte Backwaren
05.05.20 Vortrag von Fleischsommelier Heiko Brath
15.05.20 Technikertag der Fachschule fur
Lebensmitteltechnik in Kaiserslautern
Vorstellung ausgewahlter Technikerarbeiten

26.05.20

Informationen iiber diese und weitere Veranstaltungen:
VDB — Vereinigung Der Backbranche e.V.
Schiitzenberg 10, 32756 Detmold

Tel.: 052 31-61 66 42 99, Fax: 0 52 31-2 05 05
info@vdb-ev.net, www.vdb-deutschland.net
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