Lertitikatslehrgang:
Food Safety Manager
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Anmeldung
Zertifikatslehrgang: “Food Safety Manager”
Preis: 6.900 Euro inklusive Verpflegung, Teilnehmerunterlagen und Zertifikat, zzgl. Prifungsgebihren.
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(Mit der Unterschrift akzeptieren wir die Teilnahmebedingungen)
Teilnahmebedingungen:
Anmeldung In unseren Seminaren und Veranstaltungen sind in der Regel die Teilnahmepliitze begrenzt. Wir beriicksichtigen in diesen Fillen die schriftlichen Anmeldungen in der Reihenfolge des
Eingangs. Bei mehrteiligen Veranstaltungen haben Anmeldungen fiir die gesamte Reihe Vorrang. Anmeldebestiitigung und Rechnung erhalten Sie von uns ca. zwei Wochen vor Veranstaltungsheginn.
Die Teilnahmegebihr versteht sich inklusive Veranstaltungsmappe, Teilnahme-Zertifikat, Mittag-, Abendessen und Erfrischungen. Die Rechnung bitten wir innerhalb von 14 Tagen, auf jeden Fall jedoch
vor Veranstaltungsbeginn, zu bezahlen.
Sie kinnen trotz Anmeldung nicht teilnehmen? In diesem Fall informieren Sie uns bitte unverziiglich. Wenn Ihre schriftliche Abmeldung bis zu dem in der Einladung ausgewiesenen Anmeldetermin
(Anmeldeschluss) bei uns eintrifft, stornieren wir lhre Anmeldung kostenfrei. Bei einer spiiteren Abmeldung miissen wir Ihnen den vollen Betrag in Rechnung stellen, wenn Sie uns keinen Ersatzteil-
nehmer nennen kinnen. In diesem Fall wird lhnen der fiillige Betrag innerhalb eines Jahres vergiitet, wenn Sie einen Mitarbeiter Ihres Hauses zu uns senden.
Die Veranstaltung muss von uns abgesagt werden In diesem Fall benachrichtigen wir Sie bei nicht ausreichender Teilnehmerzahl spiitestens fiinf Werktage vor Veranstaltungsbeginn, bei
unvorhersehbaren Ausfiillen von Hauptre- ferenten ggf. auch kurzfristiger. Selbstverstiindlich bezahlen Sie dann nichts. Stornierungskosten, die lhnen durch den Ausfall entstehen, kinnen von uns nicht
ibernommen werden.
Der Datenschutz Ihre Teilnahmedaten werden von uns gespeichert. Es ist gewihrleistet, dass kein Unbefugter Zugang zu diesen Daten hat. Auch werden diese Daten nicht an Dritte veriufBert.
Zum guten Schluss Unsere Seminare und Veranstaltungen werden fiir einen sehr langen Zeitraum im Voraus geplant. Bitte haben Sie Verstiindnis dafiir, dass wir in Ausnahmefillen Termine,
Referenten oder Programmabliufe indern missen.
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Zertifikatslehrgang: ,,Food Safety Manager”

Lebensmittelsicherheit hat mittlerweile einen grofien Stellenwert in der Offentlichkeit,
nicht zuletzt aufgrund des einen oder anderen Lebensmittelskandals. Die Fahigkeit eines
Unternehmens, die Einhaltung der strengen Vorschriften und Normen durch alle Stufen einer Lieferkette zu
gewdhrleisten, ist somit zu einer der wichtigsten Grundvoraussetzungen fir Fihrungsaufgaben im Lebensmittel-
geschaft geworden. Lebensmittelsicherheit lebt vom grundlegenden Prinzip der Planung, Gestaltung, Implemen-
tierung, Steuerung, Aufrechterhaltung und Aktualisierung eines eingefGhrten Managementsystems. Der Lehrgang
.Food Safety Manager” bereitet Sie in der Managementverantwortung darauf vor, vorhandene QM-Systeme
intern robust aufzustellen und sie im Sinne der Lebensmittelsicherheit intern und extern zu verteidigen. Sie
entwickeln kontinuierlich/das QM-System in Zusammenarbeit mit allen Prozessverantwortlichen weiter.

Teilnehmer

Das Seminar richtet sich an Mitarbeiter, die sich auf neue oder erweiterte
Managementaufgaben/-verantwortung vorbereiten wollen. Der Fokus liegt in den Bereichen
Qualitatssicherung, Qualitdtsmanagement und Lebensmittelsicherheit. Sie haben eine abgeschlossene Ausbildung
(Studium, LM-Techniker, Meister oder gleichwertige Ausbildungsgdnge) mit lebensmittelbezogenem Hintergrund
und verfigen bereits Gber Erfahrungen in diesem Bereich.

Das lernen Sie

Im Mittelpunkt des Lehrgangs steht die Vermittlung von Handlungskompetenz im betrieblichen Alltag. Die
folgenden inhaltlichen Aspekte schaffen den Rahmen fir das Qualifizierungsprogramm, werden ggf. vertieft
und fokussieren stark auf das Management von Krisen, FGhrungskompetenz und betriebliche Kommunikation:

® Lebensmittelrechtliche Verantwortung des ® HACCP (Vertiefung der Grundlagen, Forderungen)
Unternehmers ® Krisenmanagement

® Produkthaftung/Produzentenhaftung e Fihrung und betriebliche Kommunikation

Didaktik

Vertiefung und Umsetzung der Theorie in betriebsspezifischen und simulativen Fallstudien.
Selbststudium mit Online-Unterstitzung.

Abschluss
Zertifikat der KIN GmbH nach bestandener Prifung (in Anlehnung an DIN EN 17024)

Termine

6-monatiger Lehrgang

Freitag 10:00-16:00 Uhr, Samstag 08:00-17:00 Uhr.
Es sind jeweils eine Mittagspause von 45 Minuten
sowie zwei Kaffeepausen vorgesehen.

Aktuelle Termine finden Sie auf www.kin.de.

Seminarort
KIN-Lebensmittelinstitut, Wasbeker StrafBe 324, 24537 Neumdinster

Avfstiegsfortbildung am KIN:

Effektiv durch modernes Blended Learning

Wissen Verstehen Anwenden
Selbststudivm Virtuelle Veranstaltun Priisenzveranstaltun
PDF(Artikel etc.), eBook/ 9 Persénliche Betreuung 9 Gruppenarbeiten,

Buch, Studienbrief online betriebsspezifische und
simulative Fallstudien



