Biotechnologie-Verfahrenstechnik-

Lebensmitteltechnologie

Kurzinfos zum Bachelor
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Biotechnologie, Verfahrenstechnik und Lebensmitteltechnologie

Bachelor of Science mit den Studienschwerpunkten

oder eine als gleichwertig anerkannte Ausbildung
7 Semester inkl. Berufspraktikum und

Allg. Hochschulreife (Abitur), Fachhochschulreife
Bachelor-Thesis im 7. Semester

Zulassung:
Studiendauer:
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www.kin.de

ity of Applied

www.fh-flensburg.de

Fachhochschule Flensburg

ionen

Weitere Informationen online unter:

In Kooperation mit:
Lebensmittel-

Institut

Studieninformat
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Zulassungsbeschrénkung entnehmen Sie bitte

Die aktuellen Ansprechpartner entnehmen Sie bitte unserer Internetprasenz.
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Biotechnologie, Verfahrenstech-
nik und Lebensmitteltechnologie

Die Biotechnologie zhlt zu den Schliisseltechnologien des 21. Jahr-
hunderts und wird in immer mehr Bereichen unseres Lebens Einzug
halten. Die stetige Weiterentwicklung biotechnologischer Verfahren
hat in jiingster Zeit zu einer Vielzahl erfolgreicher Anwendungen in
den Life-Sciences-Disziplinen Medizin, Landwirtschaft, Lebensmittel-
herstellung sowie Umwelt- und Energietechnik gefiihrt und gewahr-
|eistet mit zukunftsweisenden Perspektiven die Sicherheit und den
Erhalt unserer natiirlichen Lebensgrundlagen.

Die Verfahrenstechnik als die Wissenschaft von den Stoffumwand-
lungen hat im vergangenen Jahrhundert entscheidende Beitrage zur
Deckung der menschlichen Grundbediirfnisse - Nahrung, Gesundheit,
Energie - geleistet. Doch fiir die Zukunft mit dem mehr denn je not-
wendig gewordenen Konzept der ,nachhaltigen Entwicklung” diirfen
wir uns nicht mit den heute verfiigharen Problemldsungen zufrieden
geben, sondern miissen mit Innovationen und neuen, intelligenten
Prozessen und Produkten gleichermafen dkonomische, dkologische
und gesellschaftliche Zielsetzungen erfiillen.

Die Erndhrungsindustrie gehdrt zu den vier groBten Industriezweigen
Deutschlands. Sie leistet damit einen wichtigen Beitrag fiir Wachstum
und Beschdftigung. Lebensmitteltechnologinnen werden hier
standig gesucht. Vor dem Hintergrund der anstehenden globalen und
gesellschaftlichen Veranderungen wird sich die Erndhrungsindustrie
zu einem von Innovationen getriebenen Wachstumsmarkt entwickeln,
z. B.im Trendmarkt Convenience oder im Bereich neuer Technologien
fiir eine nachhaltige Produktion. Die stetig wachsende Weltbevdlke-
rung, steigende Rohstoff- und Energiepreise und die zunehmende
Nachfrage nach Energie aus nachwachsenden Rohstoffen erfordern
neue Konzepte fiir eine effizientere und nachhaltigere Lebensmittel-
produktion. Dieses hohe Innovationspotenzial gilt es zu erschlieBen.

Inhalte des Studiums

Der Bachelor-Studiengang Biotechnologie-Verfahrenstechnik-
Lebensmitteltechnologie umfasst sieben Semester. In den ersten
vier Semestern liegt der Schwerpunkt im Bereich mathematisch-
naturwissenschaftlicher Grundlagen mit Vorlesungen und Labor-
tibungen in den Fachern Mathematik, Chemie, Biochemie, Physik,
Mikrobiologie und Informatik. Mit Fachern wie Bioverfahrenstech-
nik, Allgemeine Lebensmitteltechnologie, Mechanik, Thermody-
namik, Stromungslehre, Elektrotechnik, Werkstofftechnik, Ana-
lytik und Regelungstechnik werden die allgemeinen Grundlagen
der Ingenieursaushildung gelegt sowie bereits erste Einblicke in
fachspezifische Inhalte gewadhrt. Abgerundet wird dies durch sog.
,Nichttechnische Wahlpflichtfacher”, z. B. Englisch, Betriebswirt-
schaftslehre und Recht.

Nach dem vierten Semester wahlen Sie einen Studienschwerpunkt.
Im Schwerpunkt, Biotechnologie” stehen die Facher Molekularbio-
logie, Bioanalytik, Bioverfahrenstechnik und Aufarbeitungstechnik
im Mittelpunkt. Im Schwerpunkt Verfahrenstechnik” vertiefen Sie
lhre Kenntnisse in den Bereichen Partikeltechnologie, Chemische
und Thermische Verfahrenstechnik. Im Schwerpunkt ,Lebensmit-
teltechnologie” konzentrieren sich die Studierenden auf lebens-
mittelchemische Grundlagen, Qualititsmanagement, Lebensmit-
telmikrobiologie, Hygiene, Warenkunde, Technologie tierischer
und pflanzlicher Lebensmittel, thermische Haltbarmachung, Fein-
kost und Fertiggerichte sowie Verpackungstechnologie. Die Labor-
iibungen zu den Vorlesungen finden am KIN Lebensmittelinstitut
in Neumiinster statt.

Nach einem dreimonatigen Berufspraktikum in der Industrie
schlieBen Sie im siebten Semester mit der Anfertigung der Bache-
lor-Thesis Ihr Studium als Bachelor of Science (B.Sc.) ab. Bei einem
Gesamtpradikat von ,gut” oder besser ist eine Bewerbung fiir den
konsekutiven Masterstudiengang méglich.

Arbeitswelt

Steigen Sie direkt in das Berufsleben ein, sind Sie mit Ihrer brei-
ten, fachiibergreifenden Aushildung insbesondere fiir kleinere und
mittelstandische Unternehmen, aber auch im Team in groBeren
Konzernen eine gefragte Arbeitskraft.

Arbeitsmdglichkeiten finden Sie zum einen in der biotechnischen
und chemischen Industrie sowie in F&E-Abteilungen (Forschung
und Entwicklung) von Forschungsinstituten, Laboren, Kliniken oder
Behdrden. Bei Beschdftigung in einem Ingenieurbiiro fiir Anlagen-
bau sind Sie verantwortlich fiir Verfahrensentwicklung, Planung,
Auslegung und Konstruktion (Engineering) und Inbetriebnahme
von Produktionsanlagen.

Zum anderen sind Arbeitsgebiete in der Lebensmittelwirtschaft
angesiedelt. Sie umfassen die Verfahrenstechnologie zur Herstel-
lung der unterschiedlichen Lebensmittel sowie deren Analyse,
Qualitatssicherung und Qualitdtskontrolle. Ein weiteres Beschafti-
gungsfeld ist die Entwicklung und Verbesserung von Lebensmitteln
unter Beriicksichtigung erndhrungsphysiologischer, sensorischer,
technologischer und lebensmittelrechtlicher Kriterien.

Meinung

»Ich wollte etwas Innovatives studieren. Auf der
Suche stieB ich dabei auf diesen Studiengang.
Die Kombination Biotechnologie, Verfahrens-
technik und Lebensmitteltechnologie qualifiziert
mich fiir viele Bereiche, zudem erleichtert mir die
hohe Nachfrage nach Absolventen aus diesem
Studiengang den Einstieg in das Berufsleben.

Ich freue mich schon jetzt auf die spannenden
Aufgaben, die mich dann erwarten!”

Claudia Thiessen, 22 Jahre, 3. Semester,
Biotechnologie-Verfahrenstechnik-Lebensmitteltechnologie




